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1. Základní údaje o škole

1.1 Základní charakteristika školy

Název školy:

Střední odborné učiliště obchodní Prostějov, nám.Edmunda Husserla 1

Adresa školy:


nám.Edmunda Husserla 1, 796 55 Prostějov

Právní forma: 

příspěvková organizace

Zřizovatel: 


Olomoucký kraj

Adresa zřizovatele:

Jeremenkova 40a, 772 00 Olomouc

Ředitel školy:


Mgr. Milan Soukup

Rada školy:


Složení 

- za zřizovatele :

Ing. Petr Vysloužil - předseda




JUDr. Jiří Černošek





Ing. Hubert Lachman

- za zák. zást. nezlet. žáků a za zletilé žáky:
Martina Moravcová
                                               Hana Pírková
                                               Patrik Hejč
- za pedagogické pracovníky školy:





Mgr. Dana Blahoušková




Hana Múdrá
Ing. Iva Mazouchová
IZO školy:


110 015 037

IČO:



544 612

Bankovní spojení:

Komerční banka Prostějov

Číslo účtu:


109 33 701/ 0100

Číslo telefonu:

582 351 977

Číslo faxu:


582 346 244

e-mail: 

souobch@pvskoly.cz
Internet:

www.souobch.pvskoly.cz 

Datum zařazení do sítě: 
20. 6. 1996

Celková kapacita školy :
900 žáků

Počet učeben
: 

  23

Z toho odborných:   
 
    8
Počet laboratoří:   
  
    0

Počet tělocvičen:   
  
    1

1.2  Profil absolventa

Brašnář, Brašnářka

32 – 52 –H /001

Tříletý učební obor – výuční list

Absolvent učebního oboru :

· pracuje se základní technickou dokumentací

· zná všechny běžně používané materiály a jejich fyzikální vlastnosti

· ovládá všechny základní pracovní operace při výrobě aktovek, kabelek, brašen, kabel, kožených pouzder, drobné kožené galanterie a kufrů

· ovládá, seřizuje a provádí údržbu všech jednoúčelových výrobních zařízení 

Cukrář, cukrářka

29 - 54- H/002

Tříletý učební obor - výuční list

Absolvent učebního oboru:

· umí připravit cukrářská těsta, náplně a hmoty

· umí ručně tvarovat a zhotovovat cukrářské výrobky

· umí ovládat, regulovat a udržovat stroje a výrobní zařízení

· umí připravit výrobky k expedici

Číšník, Servírka

 65 - 53 - H ​/ 001 
Tříletý učební obor - výuční list

 Absolvent učebního oboru :


-       ovládá různé techniky obsluhy

   
-       umí připravit slavnostní tabuli a stanovit cenu

-       je schopen poskytovat informace o podávaných jídlech a nápojích, a to i v cizím   

         jazyce

   
-       ovládá přípravu jednotlivých jídel, minutek, salátů a moučníků

   
-       umí připravit míchané nápoje, dokončovat jídla před hostem

   
-       dovede sestavit jídelní a nápojové lístky i menu pro různé příležitosti

Kuchař, kuchařka

65-52-H / 001

Tříletý učební obor - výuční list

Absolvent učebního oboru :

· umí posoudit potraviny z hlediska jejich kvality a vlastností pro technologické zpracování, skladování, dělení, porcování

· umí připravit běžná i technologicky náročná jídla teplé i studené kuchyně včetně moučníků a nápojů

· zná zásady správné výživy a dietního stravování

· umí sestavit jídelní a nápojový lístek pro různé příležitosti

· ovládá kalkulaci, vedení evidence o pohybu zboží, vyúčtování

Prodavač, prodavačka

66-51-H / 004

Tříletý učební obor - výuční list

Absolvent učebního oboru :
· ovládá jednoduché účetnictví, techniku administrativy, práci s počítačem při vyřizování písemností

· umí jednat se zákazníkem, a to i v cizím jazyce

· zná předpisy týkající se práce v obchodě, zná podstatné vlastnosti prodávaného zboží

· ovládá příjem zboží, řešení reklamací, základní aranžérské práce, různé způsoby dárkového balení zboží

Obchodník, obchodnice

66-41-L/008

Čtyřletý studijní obor - maturitní zkouška

Absolvent studijního oboru :
· ovládá principy tržního hospodářství, marketingu, jednoduché i podvojné účetnictví, přejímku zboží a výrobků, posuzování kvality, vyřizování reklamací a jejich evidenci

· umí se orientovat v měnících se podmínkách ekonomické reality

· orientuje se v právních normách týkajících se obchodní praxe

· umí zajistit dodávku materiálu, surovin a zboží pro firmu

· umí uplatňovat poznatky psychologie při jednání s obchodními partnery

Kosmetička

69-41-L/004

Čtyřletý studijní obor - maturitní zkouška

Absolvent studijního oboru :

· umí navrhnout a zajistit zařízení a vybavení provozovny v souladu s funkčními a estetickými   požadavky, hygienickými zásadami a předpisy o bezpečnosti a ochraně zdraví při práci, volit pracovní postupy s ohledem na dodržování technologických postupů a ekonomickou náročnost a s přihlédnutím 

k individuálnímu přání zákazníka

· umí dokonale obsluhovat přístrojové vybavení provozovny a provádět běžnou údržbu používaných pracovních prostředků

· umí komunikovat s klientem na odborné úrovni, poskytnout kosmetické ošetření obličeje a dekoltu, pečovat o ruce, provést pedikúru, depilaci, aplikovat obklady a masky 

· umí určit kožní choroby vyskytující se běžně na obličeji, krku, dekoltu, poskytovat poradenskou službu v péči o ruce a nohy, navázat spolupráci s kožním lékařem

· zná hygienické předpisy pro provoz kosmetického salonu

· zná základní principy tržního hospodářství, podmínky provozu živnosti

1.3 Záměry a perspektivy školy

1. Rozvoj v oblasti výchovy  a vzdělávání

● Nové obory vzdělání

Pro vyváženost nabídky oborů v okrese Prostějov a Olomouckém kraji najít na trhu práce další atraktivní obory vzdělání s výučním listem i maturitní, které by vhodně rozšířily naši nabídku. Specializované obory nástavbového studia „Společné stravování“ a „Provoz obchodu“ jsme nahradili oborem „Podnikání  “ a  tak dali možnost získat maturitní vzdělání i žákům ostatních oborů vzdělání s výučním listem.

 ● Rekvalifikace

Pracovat na koncepci akreditované instituce  celoživotního vzdělávání dospělých, ve spolupráci s Úřadem práce a zaměstnavateli nabídnout rekvalifikační kurzy v oborech, které vyučujeme.

●Dílčí kvalifikace

Na základě zákona č. 179/06 Sb. o ověřování a uznávání výsledků dalšího vzdělávání zabezpečovat přezkušování dílčích kvalifikací eventuelně přípravu uchazečů na jednotlivé

dílčí kvalifikace.

● Kurzy pro veřejnost

Využít odbornosti našich vyučujících  a materiálně technického vybavení školy a nabídnout široké  veřejnosti jednorázové odborné kurzy ( např.informační technologie, kosmetické, specializované gastro apod.)

● Zkvalitňování výchovně-vzdělávacího procesu
a) Vytvořit školní vzdělávací program pro další obory vzdělání – Brašnář, Podnikání,  které budou vycházet z potřeb zaměstnavatelů a  budou splňovat kvalifikační standardy jednotlivých oborů vzdělání. Průběžně ověřovat a evaluovat stávající ŠVP.
b) Aktualizovat obsah probíraného učiva v souladu s potřebami trhu práce, s novými technologiemi, změnami právních předpisů apod. Ve výuce cizích jazyků klást důraz na komunikační schopnosti žáků, aby byli schopni samostatné účasti na zahraničních stážích, což povede k jejich lepšímu uplatnění na evropském trhu práce.

c) Pokračovat v mezinárodní spolupráci. Organizovat zahraniční stáže nejen pro kuchaře a cukráře, ale také pro další obory vzdělání.

d) Věnovat větší pozornost žákům s kombinovanými vadami učení, ve větší míře používat názorné pomůcky, využívat v hodinách aktivizační metody, moderní metody práce, počítače, připojení k internetu, interaktivní tabule.

e) Předcházet šikanování žáků a užívání návykových látek. Posilovat u žáků pozitivní sociální vztahy, vést je k odpovědnosti za své chování a naučit je jednat v souladu s obecně přijímanými pravidly a naučit je respektovat práva a osobnost ostatních lidí. Pokračovat v projektu „Lepší start“ – seznamovací kurz prvních ročníků.

f) Motivovat žáky zveřejňováním jejich úspěchů nejen ve škole, na webových stránkách školy, ve školním časopise, ale i v regionálním tisku.

g) Pokračovat ve zveřejňování dobrých výsledků výchovy a vzdělávání a úspěchů žáků a pracovníků školy těmito prostředky:

· webové stránky školy

· denní tisk, periodický tisk, odborné časopisy

· regionální i celostátní rozhlasové a televizní vysílání

· přehlídky středních škol v okresech přiléhajících k prostějovskému regionu

h) Vytvářet vlastní učební texty, učební pomůcky, výuková DVD a doplnit tak mezeru v nabídce učebních pomůcek pro odborné školství.

i) Zabezpečit úzkou spolupráci mezi teoretickou a praktickou výukou.

j) Zapojit se ve větší míře do projektů Evropského sociálního fondu a grantů vypisovaných Olomouckým krajem.

2. Materiální a technický  rozvoj

● Výstavba tělocvičny a šaten

Pro posílení úrovně výchovně-vzdělávacího procesu je nutné vybudování tělocvičny jako důstojného prostoru k výuce tělesné výchovy. Zastřešením venkovního dvora vznikne tělocvična, která nahradí stávající cvičebnu,  jejíž  prostory budou přestavěny na centrální šatny, čímž se zároveň vyřeší další velmi závažný hygienický a bezpečnostní problém.

● Získání objektu pro odborný výcvik

V dlouhodobém strategickém záměru rozvoje školy je zkvalitnění  praktického vyučování. Předpokladem je mít vlastní objekt, sloužící potřebám odborného výcviku oborů kuchař, číšník, prodavač, cukrář, obchodník. Prostředkem je buď zakoupení budovy, převod budovy (majetku) kraje nebo pronájem. Praktické vyučování by se koncentrovalo a bylo vhodně doplněné službami, které by využívali jak žáci a zaměstnanci školy, tak i veřejnost (stravování, cateringové služby, dárkové balení, prodej  výrobků cukrářů, řezníků, brašnářů).

● Částečná rekonstrukce budovy

Vzhledem ke stáří budovy je nutné investovat postupně do výměny oken, elektroinstalace a provést nové rozvody vody.

● Modernizace stávajícího vybavení

V rámci finančních možností stále modernizovat výuku, investovat do nových technologií, udržovat a modernizovat stávající.

3.  Personální rozvoj

● Odborná způsobilost

Nejdůležitějším úkolem je zabezpečit plnou odbornou způsobilost pedagogických pracovníků. Docílit aprobovanosti učitelů cizích jazyků. Získat plně kvalifikované odborníky na výuku odborných předmětů.

Pro nové obory vzdělání vytipovat odborníky, kteří by splňovali kvalifikační předpoklady a byli by zároveň zárukou kvalitní odborné přípravy žáků.

● Další vzdělávání pedagogických pracovníků

Ve výhledu pěti let odejdou do důchodu dvě vyučující odborných předmětů, a proto již nyní zahájily vysokoškolské studium dvě učitelky odborného výcviku, které by je mohly nahradit. 

V rámci DVPP výběrem vhodných seminářů a kurzů  zaměřených na nové metody práce, motivaci žáků, využívaní nových technologií ve výchovně vzdělávacím procesu, nové trendy v jednotlivých oborech zajistit trvalé zvyšování odborné erudovanosti pedagogických pracovníků. 

2. Vyučované obory vzdělání, kurzy, dílčí kvalifikace
2.1 Seznam  oborů vzdělání
	Název oboru 
	Kód oboru
	Forma studia
	Druh studia
	Ukončení studia

	Nástavbové studium pro absolventy  oborů vzdělání s výučním listem

	Provoz obchodu
	66-41-L/501
	denní
	nástavbové
	maturitní zkouška

	Společné stravování
	65-41-L/504
	denní
	nástavbové
	maturitní zkouška

	Střední vzdělání s maturitní zkouškou

	Obchodník
	66-41-L/008
	denní
	
	maturitní zkouška

	Kosmetička
	69-41-L/004 
	denní
	
	maturitní zkouška

	Střední vzdělání  s výučním listem

	Brašnář
	32-52-H/001
	denní
	
	výuční list

	Cukrář-výroba
	29-54-H/002
	denní
	
	výuční list

	Číšník, servírka
	65-53-H/001
	denní
	
	výuční list

	Kuchař
	65-52-H/001
	denní
	
	výuční list

	Prodavač
	66-51-H/004
	denní
	
	výuční list


2. 2 Kurzy prohlubující odborné znalosti 
Kurz kávy

SOU obchodní zajistilo pro všechny milovníky kávy seminář o kávě, který se  konal  3. listopadu 2008 v prostorách školy. Kurz vedla Mgr. Renata Kopecká, lektorka italské firmy Pascucci. Kromě teoretické části, která byla zaměřena na představení firmy, tradice, marketing, historii kávy, pěstování, sběr a zpracování, si účastníci kurzu prakticky vyzkoušeli přípravu kávy, cappucina, čokolády a zdobení těchto lahodných nápojů. Součástí semináře byl i úvod k italské gastronomii a seznámení s nejpoužívanějšími surovinami – parmezán, olivový olej, vinný ocet Balsamico a byla jim také nabídnuta možnost účastnit se zahraničních stáží a odborných praxí v Itálii.

Všichni účastníci kurzu obdržely certifikát firmy Pascucci.
Modeláž nehtů gelovou technikou

Kurz zaměřený na prodlužování nehtů proběhl 10. ledna 2009 od 9,00 hod. v prostorách SOU obchodního Prostějov. Do kurzu se přihlásilo 14 studentek ze 4. ročníku oboru vzdělání Kosmetička a učitelka odborného výcviku Markéta Filipová. Žákyně proškolovala paní Himmerová Iveta, zástupkyně firmy Primavera Andorrana. Součástí kurzu byla aplikace gelu na různé typy nehtů a všech 10 prstů. Kurz byl ukončen certifikátem a všechny účastnice obdržely skripta.
Barmanský kurz
Specializační kurz techniky a výroby míchaných nápojů byl určen pro žáky a studenty hotelových, gastronomických a podobných škol. Mohli se jej účastnit i dospělí z příbuzných oborů číšník, barman, výčepní a kuchař. Kurz probíhal v termínu jarních prázdnin, od 23. února do 1. března 2009 a byl zaměřen na klasickou techniku výroby míchaných nápojů, zbožíznalství, historii barmanství, vznik pojmu bar, současnost v oboru a celkový přehled v gastronomii. Kurz probíhal od pondělí do čtvrtku, kdy po složení závěrečné zkoušky, jak praktické, tak ústní, bylo předáno osvědčení. Někteří zájemci současně obdrželi Certifikát České barmanské asociace o absolvování kurzu.

Kosmetický kurz P-Shine a Twinkle P – Shine

V sobotu 28. března 2009 se konal kurz P – Shine a Twinkle P – Shine. Kosmetický kurz zaměřen na japonský druh manikúry, kdy se do přírodního nehtu vpracovává vosk obsahující mateří kašičku a pudr. Nehet se tím stává pevnější a hlavně vyživený. Žákyně dostaly certifikát  o absolvování kurzu a skripta. Kurz vedla paní Šimková z kosmetiky Jesica a současně zástupkyně firmy Primavera Andorrana a zúčastnilo se jej 15 studentek a učitelka odborného výcviku Markéta Filipová. Žákyně se učily tuto japonskou metodu na vlastních modelech.  
Kosmetický kurz  - gelové nehty

Modelář nehtů gelovou technikou pro žákyně 1. ročníku oboru vzdělání Kosmetička. Školení zajišťovala paní Himmerová Iveta, z firmy Primavera Andorrana a zúčastnilo se jej 21 žákyň. Po absolvování školení všechny žákyně obdržely certifikát.

Kroužek studené kuchyně 

V měsících leden – květen probíhal ve školní cvičné kuchyni kroužek studené kuchyně, který vedly učitelky odborného výcviku Malíková Alena a Makarovičová Ivana. Do kroužku se přihlásilo 11 žáků oboru vzdělání kuchař a cukrář. Připravovali chlebíčky, kanapky, chuťovky, aspik s kuřecím masem, kuřecí galantinky, vejce s kaviárem, křepelčí vajíčka, ovocný salát, pěny a rautové zdobení.  Na ukončení kroužku žáci pořádali malé pohoštění pro rodiče a známé, na kterém ukázali co se naučili. Všichni žáci obdrželi recepty studených výrobků a přívěšek na památku od učitelek odborného výcviku. 
Kroužek  odborných dovedností-obor Kuchař

Uskutečnil se 26.11. v rámci Dne otevřených dveří, účast 10 žáků ze třídy 1 K, téma vyřezávání ovoce a zeleniny.
2. 3 Dílčí kvalifikace 

Střední odborné učiliště obchodní v Prostějově se stalo autorizovanou osobou, která je  oprávněna akreditovat výsledky dalšího vzdělávání dospělých ( zákon č. 179/2006 Sb., o ověřování a uznávání výsledků dalšího vzdělávání ) a zařadilo se mezi 30 subjektů v ČR, kterým autorizující ministerstvo zemědělství a ministerstvo po místní rozvoj udělilo licenci. 

Národní soustava kvalifikací umožňuje získat jak dílčí kvalifikace, tak postupně na principu puzzle ( tj. složením několika dílčích kvalifikací ) i úplnou kvalifikaci, která nahradí výuční list v příslušném oboru vzdělání. Za vykonání zkoušky se platí. Na adrese www.narodni-kvalifikace.cz jsou zveřejněny   kvalifikační  i hodnotící standardy.  

 

Dílčí kvalifikace nabízené naší školou:

Přeprava a ustájení jatečných zvířat 

Porážka a konečná úprava těl jatečných zvířat 

Ošetření jatečně opracovaných těl jatečných zvířat a vedlejších jatečných produktů 

Výroba masných výrobků a drůbežích masných výrobků 

Balení a expedice masa, drůbežího masa, králíků, zvěřiny a výrobků z nich 

 

Výroba jemného pečiva 

Výroba zákusků a dortů

Výroba restauračních moučníků 

Řemeslná výroba perníků 

 

Příprava teplých pokrmů

Příprava pokrmů studené kuchyně 

Příprava pokrmů pro rychlé občerstvení 

Příprava minutek 

Výpomoc při přípravě pokrmů 

Kuchař expedient 

Výroba knedlíků 

 

Jednoduchá obsluha hostů 

Výpomoc při obsluze hostů 

  
3. Učební plány, nové metody výuky, zavádění ŠVP
3. 1 Přehled  učebních dokumentů včetně schvalovacích doložek 
Střední vzdělání s výučním listem
Brašnář, brašnářka 32-52-H/001

Schválilo MŠMT 12. 4. 2005, č.j. 17 190/05-23, s platností od 1. září 2005 počínaje 1.ročníkem

Cukrář, cukrářka  29-54-H/ 002

Schválilo MŠMT 23. 7. 2004, č.j. 23 491/04-23, s platností od 1. září 2004 počínaje 1. ročníkem

Číšník, servírka 65-53-H/001

Schválilo MŠMT 30.5.2003, č.j.20 735/03-23, s účinností od 1.9.2003 počínaje 1.ročníkem

Kuchař, kuchařka 65-52-H/001

Schválilo MŠMT 30. 5. 2003, č.j. 20 736/03-23, s platností  od 1.9.2003 počínaje 1.ročníkem

Prodavač, prodavačka 66-51-H/004

Schválilo MH 14.7.1994, č.j. 170 013/94-74, s platností od 1.9.1994 počínaje 1.ročníkem

Řezník, uzenář-výroba 29-56-H/001
Schválilo MŠMT 23. 7. 2004, č.j. 23 489/04-23, s účinností od 1. 9. 2004

Střední vzdělání s maturitní zkouškou
Kosmetička 69-41-L/004

Schválilo MŠMT 4. 6. 2001, č.j. 18 903/01-23, s platností od 1.9.2002 počínaje 1.ročníkem

Obchodník, obchodnice 66-41-L/008

Schválilo MŠMT 6.11.1997, č.j. 33 323/97-23, s platností od 1.9. 1998 počínaje 1.ročníkem
Schválilo MŠMT 10.6.2004, č.j. 19 626/2004-23, s platností nejpozději od 1. 9. 2005

Denní nástavbové studium

Společné stravování 65-41-L/504

Schválilo MŠMT 23. 3. 2004, č.j.13 907/2004-23, nejpozději od 1. 9. 2005

Provoz obchodu 66-41-L/501

Schválilo MŠMT 26. 4. 2004, č.j. 13 906/2004-23, nejpozději od 1. 9. 2005

Všeobecně vzdělávací předměty, učební obory

Český jazyk a literatura č.j. 25 625/99-22, s platností od 1.9.1999

Cizí jazyk č .j.27 668/99-22, s platností od 1.9.2000

Občanská nauka č.j. 183 96/2002-23, s platností od 1.9. 2002

Matematika č.j. 230 93/99-22, s platností od 1.9.1999

Základy přírodních věd č.j. 238 55/2002-23, s platností od 1.9. 2002

Chemie č.j. 23 852/2002-23, s platností od 1.9.2002

Výpočetní technika č .j. 135 67/2001-23, s platností od 1.9.2001

Zeměpis č.j. 23 093/99-22, s platností od 1.9.1999

Tělesná výchova č.j. 198 91/96-50

Všeobecně vzdělávací předměty, studijní obory 
Český jazyk a literatura č.j. 25 625/99-22, s platností od 1.9.1999

Cizí jazyk č .j.27 669/99-22, s platností od 1.9.2000, č.j.24 938/2002-22 s platností od 1.9.2002

Občanská nauka č.j.18 396/2002-23, s platností od 1.9. 2002

Matematika č.j. 21 307/2000-22, s platností od 1.9.2000

Základy přírodních věd č.j. 238 55/2002-23, s platností od 1.9. 2002

Chemie č.j. 23 853/2002-23, s platností od 1.9.2002, č.j.23 212/98-23/230 s platností od 1.9.1998

Výpočetní technika č .j. 25 875/98-23, s platností od 1.9.1999

Tělesná výchova č.j. 198 91/96-50

Všeobecně vzdělávací předměty, nástavbové studium 

Český jazyk a literatura č.j. 25 625/99-22, s platností od 1.9.1999

Cizí jazyk č .j.27 670/99-22, s platností od 1.9.2000

Občanská nauka č.j.18 396/2002-23, s platností od 1.9. 2002

Matematika č.j. 23 093/99-22, s platností od 1.9.1999

Základy přírodních věd č.j. 238 55/2002-23, s platností od 1.9. 2002

Tělesná výchova č.j. 198 91/96-50
3. 2 Tvorba školních vzdělávacích programů

Ve školním roce 2008/09 vytvořili naši vyučující podle schválených rámcových vzdělávacích programů celkem sedm školních vzdělávacích programů:
- pro tříleté obory vzdělání s výučním listem, školní vzdělávací programy: Cukrář, Číšník, Kuchař, Prodavač, Řezník

- pro čtyřleté obory vzdělání s maturitní zkouškou: Kosmetické služby a Obchodník.

Ve školním roce 2009/10 musíme dokončit tvorbu dvou školních vzdělávacích programů pro obor vzdělání Brašnář a pro nástavbové studium Podnikání.

3. 3  Ověřování informačního systému nové závěrečné zkoušky

· Příprava na ověřování informačního systému nové závěrečné zkoušky

Z důvodu časové prodlevy (9-ti měsíční) mezi navazujícími projekty Kvalita I a NZZ nemohla být zpracována nová jednotná zadání pro šk. r. 2008/09. Garanti NÚOV ve spolupráci s řešitelskými týmy provedli vypořádání připomínek škol k jednotným zadáním ze šk. r. 2007/08 a jednotná zadání uložili do informačního systému NZZ. Práce škol s tímto novým informačním systémem byla  předmětem ověřování v tomto školním roce. 
· Realizace závěrečné zkoušky na škole

V letošním školním roce skládali žáci všech našich tříletých oborů vzdělání závěrečnou zkoušku podle jednotného zadání   uloženého  v informačním systému NÚOV.     

Prostřednictvím internetu byla zadání k dispozici školám, které se zúčastnily projektu Kvalita I. 

4. Statistické údaje o škole

4. 1 Údaje o žácích   
 Počet žáků  v jednotlivých ročnících a oborech
	Ročník
	Počet žáků v ročníku
	Třída
	Obor
	Celkový počet žáků
	Z toho dívek
	Integrovaní zdr. postiž. 

	1.
	189
	1KC
	Cukrář
	9
	9
	0

	
	
	
	Kuchař
	15
	0
	

	
	
	1Č
	Číšník,servírka
	32
	23
	0

	
	
	1K
	Kuchař
	23
	19
	0

	
	
	1PB
	Prodavač
	21
	18
	0

	
	
	
	Brašnář
	10
	7
	1

	
	
	1KOS
	Kosmetička
	24
	24
	0

	
	
	1PO
	Provoz obchodu
	16
	12
	0

	
	
	1SPS
	Společné stravování 
	29
	11
	0

	2.
	199
	2PB   
	Brašnář
	9
	7
	0

	
	
	
	Prodavač 
	17
	14
	0

	
	
	2C
	Cukrář 
	21
	20
	0

	
	
	2Č
	Číšník, servírka
	28
	19
	0

	
	
	2KA
	Kuchař
	24
	7
	0

	
	
	2KB
	Kuchař
	22
	8
	0

	
	
	   2O
	Obchodník
	28
	21
	0

	
	
	2SPO
	Společné stravování 
	11
	3
	0

	
	
	
	Provoz obchodu
	12
	12
	0

	
	
	2SPS
	Společné stravování
	27
	16
	0

	3.
	117
	3BC
	Brašnář
	6
	2
	0

	
	
	
	Cukrář
	18
	16
	0

	
	
	3Č
	Číšník,servírka
	22
	18
	0

	
	
	3K
	Kuchař
	17
	9
	0

	
	
	3KP
	Kuchař
	12
	0
	0

	
	
	
	Prodavač
	17
	13
	0

	
	
	3O
	Obchodník
	25
	17
	0

	4.
	21
	 4KOS
	Kosmetička
	21
	21
	0

	Celkem
	516
	21
	
	516
	346
	1


Další údaje o žácích, ve školním roce 2008/09 

Počet žáků, kteří přerušili studium     -  15

Počet žáků, kteří ukončili studium      -  26

Počet přijetí do vyššího ročníku           -   2

Počet žáků, kteří přestoupili (odjinud)-  19 
Počet žáků, kteří přestoupili (jinam)   -  10 

Počet žáků podle oborů 
	kód oboru
	Název oboru
	Počet žáků

	32-52-H/001
	Brašnář
	  25

	29-54-H/002
	Cukrář
	  48

	65-53-H/001
	Číšník, servírka
	  82

	65-52-H/001
	Kuchař
	113

	69-41-L/004
	Kosmetička
	  45

	66-51-H/004   
	Prodavač
	  55

	66-41-L/008
	Obchodník
	  53

	66-41-L/501
	Provoz obchodu
	  28

	65-41-L/504
	Společné stravování
	  67

	Celkem
	
	516


4. 2 Průměrný počet žáků ve třídě, počet žáků na učitele

	
	Počet tříd

  0708    08/09
	Celkový počet žáků
	Počet žáků na jednu třídu
	Počet žáků na učitele
	Počet pracovníků celkem 
	Počet ped. pracovníků

	Šk.rok
	a
	b
	a
	b
	a
	b
	a
	b
	a
	b
	a
	b

	
	21
	21
	533
	516
	25,38
	24,57
	17,77
	16,13
	58
	58
	51
	51


4. 3 Změna v počtech žáků k 30. 9. 2008 ve srovnání s 30. 9. 2004 – 2008
	Učební obory
	2004/05
	2005/06
	2006/07
	2007/08
	2008/09

	1. ročník
	158
	137
	123
	134
	110


	2. ročník
	147
	148
	114
	105
	121

	3. ročník
	121
	137
	146
	107
	92

	Studijní obory
	
	
	
	
	

	1. ročník
	30
	24
	27
	31
	24

	2. ročník
	23
	27
	21
	29
	28

	3. ročník
	-
	24
	26
	21
	25

	4. ročník
	17
	-
	23
	24
	21

	Nástavbové studium
	
	
	
	
	

	1. ročník
	60
	51
	28
	57
	45

	2. ročník
	20
	47
	41
	25
	50

	Počet žáků
	576
	595
	549
	533
	516


Organizace školy k 30.9.2008
	
	Ročník
	Počet tříd
	Počet žáků

	Učební obory
	1.
	4
	110

	
	2.
	5
	121

	
	3.
	4
	92

	Celkem
	
	14
	323


	
	Ročník
	Počet tříd
	Počet žáků

	Studijní obory


	1.
	1
	24

	
	2.
	1
	28

	
	3.
	1
	25

	
	4.
	1
	21

	Celkem
	
	4
	98


	
	Ročník
	Počet tříd
	Počet žáků

	Nástavbové

studium
	1.
	2
	45

	
	2.
	2
	50

	Celkem
	
	4
	

	
	
	Počet tříd
	Počet žáků

	Celkový počet
	
	21
	516


Vývoj počtu žáků v posledních letech

	Školní rok
	Počet tříd
	Počet žáků
	Počet oborů

	1990/91
	26
	632
	5

	1991/92
	25
	625
	5

	1992/93
	25
	688
	5

	1993/94
	28
	713
	5

	1994/95
	30
	702
	5

	1995/96
	31
	722
	8

	1996/97
	25
	600
	8

	1997/98
	22
	550
	8

	1998/99
	22
	462
	8

	1999/00
	24
	555
	10

	2000/01
	22
	557
	8

	2001/02
	23
	604
	8

	2002/03
	22
	564
	10

	2003/04
	23
	572
	11

	2004/05
	23
	576
	10

	2005/06
	23
	595
	10

	2006/07
	22
	549
	10

	2007/08
	21
	533
	10

	2008/09
	21
	516
	9


4. 4 Základní údaje o přijímacím řízení na střední školy pro školní rok 2009/10
	Obor
	Počet přihlášených
	Počet přijatých
	Počet přijatých 
	Konečný 

	
	v 1.kole
	v 1.kole
	dali záp.lístekl
	zpětvzetí záp.lístku
	další kola
	na odvolání
	počet

	
	
	
	
	
	
	
	

	Kuchař -
	79
	50
	34
	4
	9
	9
	48

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Prodavač -
	20
	20
	10
	0
	5
	0
	15

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Řezník,uzenář
	11
	11
	10
	0
	1
	0
	11

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Číšník - 
	48
	30
	17
	2
	10
	6
	31

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Brašnář -
	6
	6
	6
	0
	4
	0
	10

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Podnikání
	66
	30
	22
	3
	5
	7
	31

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Cukrář
	37
	24
	19
	2
	2
	5
	24

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Kosmetička
	74
	24
	11
	2
	3
	11
	23

	
	
	
	
	
	
	
	


4. 5 Výkon státní správy šk.rok 2008/09
	Rozhodnutí ředitele
	počet
	Počet odvolání

	O přijetí  ke studiu
	306
	-

	O ukončení studia
	26
	-

	O přerušení studia
	15
	-

	O podmíněném vyloučení 
	11
	-

	O vyloučení ze studia
	0
	-

	O přestupu
	29
	-

	O opakování ročníku
	9
	-


4.6 Údaje o pracovnících školy

Pedagogičtí  pracovníci  školy k 30. 6. 2009
Teoretická výuka
	Příjmení, jméno,
 titul
	Pracovní
zařazení
	Délka 
Praxe

v letech
	Ped.a odb. způsobilost pro předměty
	V tomto školním roce vyučuje
	Úvazek
	vzdělání

	Soukup Milan, Mgr.
	Ř
	nad 32
	TV – Bi
	TV
	2
	VŠ

	Halašová Jitka, RNDr.
	ZŘ
	22
	Z- Bi - ZE
	Z, ZE
	10
	VŠ

	Pyroltová Dana, Mgr.
	ZŘ
	19
	M – F
	M
	10
	VŠ

	Andrejková Alena, Mgr
	U
	26
	ČJ-ON
	ČJ, ON
	14
	VŠ

	Blahoušková Dana, Mgr.
	U
	31
	Odborné ek. předměty
	E, ZPo, OP,AE
	23
	VŠ

	Bradáčová Pavlína
	U
	13
	
	Te,Mat,Mod,KM,SZ,PCV, TOP
	17
	ÚSO

	Bučková Markéta, Bc.
	U
	17
	
	ST,PV,TE,

ZaP,SB
	21,5
	VOŠ

	Burešová Kateřina
	U
	5
	
	AJ, AK
	24
	ÚS

	Dědochová Soňa, Ing.
	U
	15
	Odborné ek.předměty
	TA, CR, E, MO
	21,5
	VŠ

	Dosedělová Milada, Mgr.
	U
	28
	Bi – CH
	CH,ZE, ICT
	21
	VŠ

	Skopal Jaroslav,Ing.
	U
	2
	
	ICT
	7
	VŠ

	Janková Jitka, Bc.
	Asistent pedagoga
	
	
	
	
	VOŠ

	Kaláb Zdeněk, Mgr.
	U, ICT
metodik
	8
	F - ZT
	ICT, F
	19
	VŠ

	Korhoňová Jana, Ing.
	U
	8
	
	AJ, AK
	22,5
	VŠ

	Křenková Jitka, Mgr.
	U
	19
	ČJ – ON
	CJL, ON
	22
	VŠ

	Lošťáková Lenka, Ing.
	U
	24 
	Odborné ek.předměty
	Man, MM, OP, TA, P, EVV
	22,5
	VŠ

	Machátová Kateřina, Mgr.
	U
	11
	Odborné předměty
	KOS, MAT, ZDR, PS
	19
	VŠ

	Mazouchová Iva, Ing.
	U
	6
	Odborné ek.předměty
	ZB, TA, EK,OBP
	22
	VŠ

	Mikulková Blanka,Mgr.
	U, VP
	20
	M - CH
	M
	19
	VŠ

	Mochťáková Lenka, Mgr.
	U
	5
	TV-ČJ
	TV, ČJ, ON
	24
	VŠ

	Pazdera Petr, Mgr.
	U
	20
	M -F
	M, ICT
	23
	VŠ

	Pešek Jan, Mgr.
	U
	19
	TV – BV
	TV
	24
	VŠ

	Popelková Jarmila, Mgr.
	U
	14
	ČJ – ON
	CJL, ON
	23
	VŠ

	Sahánková Eliška, Mgr.
	U
	29
	NJ – D
	NJ, NK, D
	23,5
	VŠ

	Soukupová Danuše, Mgr.
	U
	nad 32
	TV – Bi
	TV
	11
	VŠ

	Šebestová Michaela, Ing.
	U
	6
	Odborné ek.předměty
	AJ, PN, TA
	23
	VŠ

	Šmídová Marie, Ing.
	U
	15
	Odborné ek.předměty
	UC, DE, Ek,OP
	22
	VŠ

	Šťávová Martina,

Mgr.
	U
	1
	NJ-spec.ped.
	NJ, SPV
	22
	VŠ

	Tomková Dagmar
	U
	nad 32
	Odborné předměty
	TE, HP, Di
	21,5
	ÚSO

	Štindlová Marie
	U
	9
	Odborné předměty 
	TE, SUR, SZ, OK
	11
	

	Vařeková Margita
	U
	8
	
	NJ, NK
	21
	ÚS

	Vichtová Jana, Ing.
	U
	9
	Odborné předměty
	Sur, PV
	12
	VŠ


Správní zaměstnanci

	Příjmení, jméno, titul
	Funkční zařazení
	Vzdělání 

	Chocholáčová Zdeňka
	odborná referentka
	ÚSO

	Jášek Ivan
	školník, údržbář
	SO

	Medříková Věra
	sam.odborná refererentka
	ÚSO

	Pekařová Olga
	vedoucí ekon.úseku
	ÚSO

	Jášková Eva
	uklízečka
	SO

	Šustrová Božena
	uklízečka
	SO

	Zedníčková Iveta
	uklízečka
	SO


Praktická výuka
	Příjmení, jméno, titul
	Funkční zařazení
	Délka praxe
	Vzdělání

	Zámostná Mária, Ing
	ZŘ
	14
	VŠ

	Korhoňová Libuše
	VUOV
	31
	ÚSO

	Balcárková Alena
	UOV
	22
	SO

	Bartošová Ludmila
	UOV
	30
	ÚSO

	Filipová Markéta
	UOV
	3
	VU

	Konečná Věra
	UOV
	23
	ÚSO

	Konzbulová Karin 
	UOV
	1
	ÚSO

	Malíková Alena
	UOV
	18
	ÚSO

	Makarovičová Ivana
	UOV
	12
	ÚSO

	Svobodová Lenka
	UOV
	6
	ÚSO

	Múdrá Hana
	UOV
	27
	ÚSO

	Pechová Růžena
	UOV
	26
	ÚSO

	Pullerová Libuše
	UOV
	31
	ÚSO

	Stískalová Iveta
	UOV
	19
	ÚSO

	Stratilová Yveta
	UOV
	24
	ÚSO

	Šňupárková Eliška
	UOV
	29
	ÚSO

	Šťastná Veronika
	UOV
	1
	ÚSO

	Švecová Zlata
	UOV
	25
	ÚSO

	Vymětalová Zuzana
	UOV
	8
	ÚSO


Vysvětlivky: funkční a pracovní zařazení :Ř - ředitel, ZŘ - zást. ředitele, U - učitel, VP - vých. poradce , VUOV – vedoucí učitel odborného výcviku, UOV- učitel odborného výcviku, ICT – metodik 
4.7  Průměrné platy pracovníků

Průměrné měsíční platy pracovníků SOU obchodního za rok 2008 a za 1.pol.2009

	
	Průměrná hrubá mzda
	Průměrné nenárokové složky

	
	2008
	1.pol. 2009
	2008
	1.pol.2009

	Pedagog. pracovníci


	26.748,-
	26.894,-
	5.709,-
	7.018,-

	Nepedagog. pracovníci


	16.626,-
	17.393,-
	4.859,-
	4.435,-

	Celkem


	25.361,-
	25.593,-
	5.590,-
	6.664,-


4. 8 Organizační a funkční schéma SOU obchodního Prostějov

 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



5. Výsledky vzdělávání žáků

5. 1 Průměrný prospěch dle oborů a ročníků, absence žáků

	obor
	ročník
	Počet na zač

šk.r
	Počet na konci šk.r.
	prospělo s vyznam.


	Prospělo


	Neprospělo


	Průměrný prospěch


	Ukončení studia
	průměrná

absence

Za šk.r

	Brašnář
	1.
	10
	13
	0
	7
	6
	3,08
	0
	221

	
	2.
	9
	10
	0
	7
	3
	2,92
	0
	228

	
	3.
	6
	3
	0
	1
	2
	3,08
	3
	124

	Průměrný prospěch oboru brašnář:  3,03 

	Cukrář
	1.
	9
	11
	0
	8
	3
	2,44
	0
	140

	
	2.
	21
	19
	0
	15
	4
	2,57
	2
	146

	
	3.
	18
	16
	0
	13
	3
	2,64
	2
	160

	Průměrný prospěch oboru cukrář:   2,55

	Číšník, 

servírka
	1.
	32
	22
	0
	16
	6
	2,89
	10
	198

	
	2.
	28
	26
	1
	23
	2
	2,63
	2
	182

	
	3.
	22
	21
	1
	16
	4
	2,54
	1
	188

	Průměrný prospěch oboru číšník:  2,67

	Kuchař
	1.
	38
	39
	0
	32
	7
	2,99
	0
	188

	
	2.
	46
	55
	2
	39
	4
	2,71
	0
	162

	
	3.
	29
	26
	0
	18
	8
	2,74
	3
	152

	Průměrný prospěch oboru kuchař: 2,81

	Prodavač
	1.
	21
	16
	0
	10
	6
	2,98
	5
	222

	
	2.
	17
	15
	0
	11
	4
	2,68
	2
	240

	
	3.
	17
	17
	0
	13
	4
	2,69
	0
	164

	Průměrný prospěch oboru prodavač:   2,78

	Obchodník
	2.
	28
	27
	1
	18
	8
	2,49
	1
	144

	
	3
	25
	26
	0
	26
	0
	2,17
	0
	127

	Průměrný prospěch oboru obchodník : 2,33

	Kosmetička 
	1.
	24
	24
	1
	20
	3
	2,21
	0
	157

	
	4.
	21
	21
	0
	21
	0
	2,18
	0
	178

	Průměrný prospěch oboru kosmetička: 2,19

	Společné stravování
	1.
	29
	25
	1
	16
	8
	2,91
	4
	137

	
	2.
	38
	37
	0
	30
	9
	3,00
	1
	138

	Průměrný prospěch oboru spol.strav.:  2,96

	Provoz obchodu
	1.
	16
	14
	0
	8
	6
	2,64
	2
	173

	
	2.
	12
	12
	0
	11
	1
	2,65
	0
	122

	Průměrný prospěch oboru provoz obchodu: 2,65

	Průměrný prospěch celkem: 2,663


Průměrná absence na žáka

	
	omluvená
	neomluvená

	1.pololetí
	78
	2,13

	2.pololetí
	83,7
	2,38


5. 2 Výsledky maturitních zkoušek
V řádném termínu
	obor
	třída
	celkem oprávněnokonat MZ
	prospělo s vyznam.
	prospělo 
	neprospělo 
	nepřistou
pilo k MZ
	opakuje celou MZ
	opakuje jeden předmět

	Kosmetička
	4KOS
	21
	2
	18
	1
	0
	0
	1

	Provoz obchodu
	2 SPO
	11
	0
	5
	6
	1
	1
	5

	Společné

stravování
	2SPS
2 SPO
	19
9
	2
0
	11
6
	6
3
	5
1
	1
0
	5
3

	celkem
	
	60
	4
	40
	16
	7
	2
	14


Opravné maturitní zkoušky (září 09)
	obor
	celkem oprávněno konat MZ
	prospělo s vyz.
	prospělo
	neprospělo
	omluveno

	Kosmetička 
	1
	0
	1
	0
	0

	Provoz obchodu
	5
	0
	4
	1
	0

	Spol.stravování
	14
	0
	9
	5
	0

	celkem
	19
	0
	14
	6
	0


5. 3 Výsledky závěrečných zkoušek
V řádném termínu
	obor
	třída
	konalo ZZ celkem
	prospělo s vyznam.
	prospělo 
	neprospělo 
	nepřistou

pilo k ZZ
	omluveno
	opakuje část ZZ

	Brašnář


	3BC
	1
	1
	0
	0
	2
	0
	0

	Cukrář
	3BC
	13
	2
	10
	1
	2
	0
	1

	Číšník,

servírka
	3Č
	17
	1
	13
	2
	4
	1
	2

	Kuchař


	3K   3KP
	19
	2
	16
	1
	7
	0
	1

	Prodavač, ka
	3KP
	13
	1
	11
	1
	4
	0
	1

	celkem
	
	62
	7
	50
	5
	19
	1
	5


V řádném termínu bylo oprávněno ZZ konat 62 žáků z nichž 5 získalo osvědčení Hospodářské komory oborových svazů ČR.
Opravné ZZ (září 09)
	Obor
	Třída
	Konalo ZZ
	Prospělo
	Prop. s vyzn.
	Opakuje část ZZ

	Brašnář
	3B
	2
	2
	0
	0

	Číšník
	3Č
	7
	6
	0
	1

	Kuchař
	3KA,3KB
	7
	6
	0
	1

	Prodavač
	3P
	4
	2
	0
	2

	celkem
	
	20
	16
	0
	4


5.4. Umístění absolventů

(Podle vlastního šetření třídních učitelů)

	Kód
	Obor
	Počet abs.
	Přijatí na vyšší stupeň školy
	Pracuje v oboru
	Mimo obor
	Registr. na ÚP
	Mateř. dov.
	Nezjištěno 

	32-52-H/001
	Brašnář
	3
	1
	1
	0
	1
	0
	0

	65-53-H/001
	Číšník, servírka
	21
	11
	6
	1
	3
	0
	0

	29-54-H/002
	Cukrář
	15
	10
	1
	0
	2
	0
	2

	65-52-H/001
	Kuchař   3K
	15
	6
	3
	4
	0
	0
	2

	
	              3 KP
	11
	6
	2
	0
	2
	0
	1

	66-51-H/004
	Prodavač
	16
	9
	2
	0
	1
	1
	3

	69-41-L/004
	Kosmetička
	21
	8
	4
	3
	2
	0
	4

	66-41-L/501
	Provoz obchodu
	12
	1
	1
	3
	7
	0
	0

	65-41L/504
	Spol.strav.2SPS
	27
	4
	7
	4
	10
	1
	1

	
	Spol.str.2SPO
	10
	3
	0
	0
	7
	0
	0

	
	Celkem
	151
	59
	27
	15
	35
	2
	13


6. Výsledky chování žáků

6.1 Počet žáků hodnocených sníženým stupněm z chování
	
	2.stupeň
	3.stupeň

	1.pololetí
	5
	1

	2.pololetí
	25
	0


6. 2 Hodnocení výchovného poradenství
1.pololetí

Informace o možnostech dalšího studia

· zajištění a účast žáků na veletrhu pomaturitního vzdělávání- GAUDEAMUS –Brno(účast 36 žáků)

· zprostředkování informací formou nástěnky výchovného poradce

· předplatné časopisu Student-in-1výtisk pro kabinet VP

· zajištění informačních příruček a materiálů-Učitelské noviny, Přehled VŠ- zapůjčování dle zájmu

· informace a nábor žáků na Burze škol

· nákup a distribuce přihlášek na nástavbové studium, VŠ, VOŠ
· osobní konzultace –výběr VŠ (4 KOS, 2SPS)
Spolupráce s PPP v Prostějově, péče o žáky se SPU, SPC Olomouc, spolupráce s osobní asistentkou integrovaného žáka
· zpracování individuálního studijního plánu pro žáka 1 B –integrace

· osobní konzultace  pracovníky SPC v Olomouci-Mgr. Horká, Mgr. Lamačová –seminář pro vyučující v 1PB - 9. 9. 2008

· žádost o zpracování posudků v rámci SPU

Jednání s problémovými žáky, jejich rodiči, jednání výchovné komise

· opakované porušování školního řádu,neomluvená absence 

· stížnost žáků na chování spolužáků

· zneužívání návykových  látek, problematika drogové závislosti

· problematická rodinná situace žáků

· nezájem žáků o studium, špatný prospěch

Metodická poradenská činnost poskytovaná pedagogickým pracovníkům

· příprava dotazníku pro řešení prevenci šikany v rámci tříd, řešení problematiky vztahů v kolektivu
· konzultace o udělovaných výchovných opatřeních, u nově nastupujících ped. pracovníků

· spolupráce se školním metodikem prevence soc.patol.jevů-vzájemné poskytování informací a konzultací

· informace o programu Podpora romských žáků

· informace o přijímacím řízení na nástavbové studium

Vypracování posudků pro Policii ČR, soudy oddělení sociální prevence

· 7 posudků pro soc.prevenci

· 2 posudky pro Okresní soud

Konzultace se žáky

 -     pomoc při řešení osobních  problémů
2. pololetí

Informace o možnostech dalšího studia

· zprostředkování informací formou nástěnky výchovného poradce

· zajištění  informačních příruček a materiálů – doporučení a informace o NSZ

· nákup a distribuce přihlášek na  nástavbové studium, VOŠ a VŠ 

· informace žákům, zajištění a distribuce zápisových lístků pro přijímací řízení

Spolupráce s Pedagogicko psychologickou poradnou v Prostějově, péče o žáky s SPU

· vypracování a žádost o přešetření žáků s výukovými problémy, případně předmaturitní posudky 

· zpracování a vedení evidence žáků s SPU 

Spolupráce se speciálně pedagogickým centrem v Olomouci

· příprava materiálů pro individuální integraci žáka do 2. ročníku ( zpracování podkladů pro získání osobního asistenta pedagoga na školní rok 2009/2010)

Jednání s problémovými žáky, případně se zákonnými zástupci
· projednány případy záškoláctví, nevhodného chování,  neprospěchu

( při jednání účastni  třídní učitelé, UOV- zápisy v deníku TU, případně u VP) 

nevhodné chování (3)

záškoláctví, případně problémy s vysokou absencí (3)

neprospěch (2)

 Metodická činnost a poradenská činnost poskytovaná  pedagogům a UOV
· UOV – doporučeny postupy při řešení absencí na pracovišti– Malíková, Pechová, Makarovičová

· Projednání práce třídního učitele , evidence absence, hodnocení chování a přestupků –   Křenková, Dosedělová, Korhoňová, Bradáčová,  Lošťáková 

· Spolupráce se školním metodikem prevence sociálně patologických jevů  (Křenková) -vzájemné poskytování informací a konzultací

· Informace o programu Podpora romských žáků

· Zpracování a vyhodnocení dotazníku na zmapování vztahů ve třídách – prevence šikany

Vypracování posudků  pro Policii ČR, soudy a  oddělení sociální prevence:

6 posudků – oddělení pro sociální prevenci

       4 posudky – Policie ČR

       3 posudky – Okresní soudy

Konzultace se žáky 

        –    pomoc při řešení osobních problémů (3)

Metodická činnost pro žáky      

· uskutečnění cyklu besed  pro žáky vycházejících ročníků formou prezentace a diskuse – náhrada za návštěvu Úřadu práce , který odmítl z důvodů zaneprázdněnosti jinou činností.

Evidence zápisů, průběžné vedení deníku výchovného poradce, průběžné sledování portálů pro výchovné poradce, doplňování nových právních předpisů pro VP, zajištění předplatného časopisu Student in, průběžné obměňování nástěnky výchovného poradce.

6.3  Hodnocení prevence sociálně patologických jevů a protidrogové prevence 

Besedy, akce a výukové programy pro žáky

Září

Dvoudenní kurz (Lepší start) – cílová skupina: I. ročníky a třídní učitelé

Říjen

Beseda – prevence AIDS – cílová skupina: třídy 2O a 1SPS

Prosinec

Dance No Drugs – prevence užívání drog – cílová skupina: žáci učňovských a studijních oborů
Leden

Beseda – sexuální výchova – cílová skupina: I. ročníky tříletých oborů – dívky

Březen
Přednáška s besedou „Drogy nebo aktivita“ – cílová skupina: žáci 1. a 2. ročníků.

Duben – květen

Besedy s městskou policií – cílová skupina: vybrané 1. a 2. ročníky tříletých a čtyřletých oborů.
Květen

Beseda na téma zaměstnanost a nezaměstnanost v našem regionu – Úřad práce Prostějov

cílová skupina: III. ročníky

Přednáška s názornými ukázkami na téma první pomoc – cílová skupina: třída 1KOS
Jednorázové akce

· vánoční a velikonoční jarmark

· sportovní soutěže

· návštěva divadelních a filmových představení

· přednášky a besedy

· jazykové soutěže

· recitační soutěže

· soutěže v nejrůznějších dovednostech (stolování, vaření, míchání nápojů…)

· vernisáže v naší Galerii

· kulturně historická exkurze do Prahy pro žáky tříletých oborů

     Tyto akce se stále těší oblibě, ale účast kolísá podle individuálních zájmů žáků. Úspěch mají hlavně sváteční jarmarky, kde sami žáci představují své výrobky nebo předvádějí nejrůznější dovednosti. Také vernisáže v Galerii jsou oblíbené. Snažíme se nejen žákům, ale i ostatním zájemcům představit díla zajímavých umělců z našeho regionu (v případě vernisáže mají studenti a žáci možnost besedovat s umělcem…). Mezi žáky i učiteli se s velkým ohlasem setkala výstava našeho žáka třetího ročníku oboru obchodník Martina Snídala.

     Během roku 2008/2009 se uskutečnilo několik akcí, které přispěly k prevenci sociálně patologických jevů. Naše škola se snaží vycházet z potřeb žáků a studentů, snažíme se podporovat nejen talentované žáky, ale i ty, kteří nemají potřebné sebevědomí a sociální kompetence k tomu, aby předvedli, že v nějaké dovednosti vynikají.

     Závěrem roku v rámci sportovního a branného dne proběhnou herní aktivity, při kterých sledujeme situaci ve třídách a vztahy v kolektivech. Tyto hry po předchozích zkušenostech jsou pro nás i určitým návodem k tomu, co se dá zlepšit, jak pracovat dál s problémovými jedinci nebo jaké další aktivity bychom mohli zařadit pro následující školní rok.

Přílohy : 1) hodnocení a přínos některých aktivit


   2) řešení případů 
              3) účast na dalším vzdělávání

1. Hodnocení a přínos některých aktivit

Zpráva z dvoudenního kurzu ,, Lepší start,,

Místo konání: Plumlov

Datum: 4. – 5. 9. 2008 a 11. – 12. 9. 2008

Cílová skupina: I. ročníky (1Č, 1K, 1KC, 1PB, 1KOS)

Cílem tohoto projektu bylo vytvořit příznivé sociální klima nejen ve třídách, ale i mezi učitelem a žákem. Pod tento záměr se řadila i celá řada menších cílů:

· seznámení se s žáky a učiteli

· poznat koníčky a zájmy žáků, učitelů

· zamyslet se nad tím, co očekává žák od  nové školy a co učitel od žáků

· stanovit si pravidla (dodržování školního řádu a případné sankce při nedodržení)

· výchova ke zdravému životnímu stylu

· vzájemná úcta a respekt mezi sebou, cílovou hodnotou se stává tolerance

· vytipovat jedince, kteří by se mohli stát obětí šikany

· vytipovat jedince se sklonem k sociálně patologickému chování

     S těmito cíli a programem projektu byli seznámeni všichni třídní učitelé a učitelé, kteří se do akce zapojili. Kurz proběhl podle předem stanoveného programu. Vynikající výkon podali instruktoři – studenti VŠ.

     Akce byla hodnocena pozitivně – žáci se většinou aktivně zapojovali do soutěží a aktivit.     Na závěr celé akce účastníci vyplnili dotazníky zaměřené na hodnocení pobytu.

Beseda – prevence AIDS

     Akce byla pořádána ve spolupráci s Domem světla v Praze, HIV pozitivní lektor byl pro žáky novou zkušeností, kterou hodnotili pozitivně, zájem o besedu projevili i žáci dalších tříd. Přednáška s besedou a filmovými ukázkami a informačními materiály byla vzhledem k námětu připravena velmi otevřeně. Žáci s tím problém neměli, bohužel některé členky pedagogického sboru ano.

Beseda – sexuální výchova

     Dvouhodinová přednáška s besedou, kterou připravila pro dívky lektorka firmy Procter a Gamble. Obsahově byla přednáška dobře připravena, dívky dostaly aktuální  informace např. o očkování proti rakovině děložního čípku. Akci hodnotily převážně kladně, lišil se názor učebních a studijního oboru. 
Dance No Drugs – prevence drogových závislostí

     Multimediální show byla organizačně a obsahově dobře připravena, setkala se převážně s kladným ohlasem. Na žáky hluboce působila účast mladé ženy, která nad drogou zvítězila, založila rodinu, našla si práci. Promítání dokumentu o její rodině (manžel – bývalý narkoman trvale se zdravotními potížemi) bylo nejsilnějším zážitkem. Naproti tomu obecné informace o drogách žáci hodnotili většinou jako nepodnětné a jim dobře známé.

Drogy nebo aktivita

     Přednášku s besedou vedl PhDr. Douda. Učitelé a žáci všech zúčastněných škol byly velmi nespokojeni, protože šlo o suchopárnou akci bez jakýchkoli motivačních projevů.
Besedy s městskou policií
     Pracovníci oddělení prevence Městské policie Prostějov se zaměřili na seznámení žáků s problematikou přestupkového řízení (kouření, znečišťování veřejného prostranství, alkohol, občanské průkazy a povinnost legitimovat se, pravomoci městských policistů, právní odpovědnost…). Během besed se žáci až na třídu 1K dotazovali velmi málo, ale následně při rozhovorech s učiteli hodnotili akci kladně.

     Letos organizováno poprvé jako příprava na změny v minimálním preventivním programu na rok 2009 – 2010.

První pomoc
     Opět organizováno poprvé jako příprava na změny v minimálním preventivním programu na rok 2009 – 2010. Přednášku vedla ředitelka prostějovského Červeného kříže, žákyně se seznámily s obvazovými technikami, vybavením autolékárničky, přesunem raněných, uložením zraněného do stabilizované polohy. Zvláště přínosné bylo předvedení přenosného defibrilátoru, dále si dívky mohly vyzkoušet umělé dýchání (figurína byla vybavena kontrolkami, které ukázaly úspěšnost zákroku). 

     Žákyně i učitelky hodnotily jako velmi přínosné. 

2. Řešení případů
     V tomto školním roce jsem se podílela na řešení následujících problémů:

- pokus o šikanu mezi žákyněmi ve  třídě 1KC-podle dostupných informací nepokračuje.

- na žádost zaměstnance školy vztahové záležitosti ve třídě 1PB.

- kontakt s žákyní JF ze třídy 1SPS – na přání žákyně, situace řešena ve spolupráci s výchovnou poradkyní, třídní učitelkou Ing. S. Dědochovou, otcem, zaslány informační dopisy praktické lékařce a psychiatričce MUDr. Němečkové. Konzultace ukončeny odchodem žákyně ze školy.

- spolupráce s Mgr. J. Popelkovou při řešení osobních problémů žákyně třídy 2SPS LP. 
Spolupráce s výchovným poradcem. Schránka důvěry.
     Průběžná spolupráce při řešení nejrůznějších problémů s výchovnou poradkyní Mgr. B. Mikulkovou. Během roku se vyskytly některé problémy, které byly řešeny v souladu se školním řádem.

     Schránka důvěry nebyla letos žáky využívána.
3. Další vzdělávání 
     Seminář pro metodiky prevence,  podnětné a využitelné informace  Policie ČR, Úřadu soc. věcí , PPP a P- centra .

7. Údaje o mimoškolních vzdělávacích a volnočasových aktivitách, soutěžích

7.1 Zapojení do mezinárodních projektů

Mezinárodní projekt Italská gastronomie – zdravě, rychle, perspektivně II. byl pokračováním velmi dobré spolupráce Středního odborného učiliště obchodního v Prostějově a Scuola Regionale di Ristorazione della Romagna Cesenatico v Itálii, která se výborně osvědčila již ve dvou předešlých realizovaných projektech.

Projekt reagoval na potřebu získání osobních zkušeností v oblasti gastronomie a byl zaměřen na mladé lidi v počátečném stadiu odborného vzdělávání. Konkrétně se jednalo o 15 žáků druhého a třetího ročníku oboru vzdělání kuchař, cukrář a číšník – servírka a nástavbového studia společné stravování. Mezinárodní projekt probíhal ve třech bězích. Každého běhu se zúčastnilo 5 žáků a 1 doprovodná osoba. 

Hlavním cílem bylo poskytnout žákům příležitost pracovat v cizině na odborné úrovni a pod odborným vedením, a tím se zdokonalit v praktických a teoretických dovednostech týkajících se jejich příslušného oboru.

Realizace projektu byla zaměřena především na oblast přípravy jídel a moučníků typických pro italskou kuchyni, která je mezi zákazníky v České republice velice žádána. Účastníci měli možnost poznat a osvojit si nové technologické postupy, které jsou potřebné k přípravě těchto jídel. Dalším přínosem bylo vyzkoušení si dosud nepoznané organizace práce a výuky v zahraničním kolektivu a poznání pracovních podmínek v zahraniční škole. S tímto byla spojená i schopnost komunikace v cizím jazyce, čímž se prohloubila i schopnost studentů nejen v obecném smyslu, ale hlavně se zdokonalili v cizojazyčné odborné terminologii.

Pracovní program stáže byl dojednán před zahájením projektu:

1. týden – přivítání ve škole v Cesenaticu, prohlídka školy a internátu, seznámení se svedením školy a ostatními pracovníky školy

· Seznámení se s provozními pracovišti školy – kuchyň, cukrárna, restaurace

· Proškolení žáků o BOZP

· Příprava jídel italské kuchyně, seznámení se se surovinami

2. a 3. týden – příprava jídel italské kuchyně

· Těstoviny – druhy těstovin, plněné těstoviny, barvení těsta, lasagně

· Pizza – těsto na pizzu, druhy pizzy

· Ryby a mořské plody – ústřice, mušle, raci, langusty, humři

· Moučníky – tiramisu

· Příprava kávy, capuccina a horké čokolády

· Vyřezávané ovoce a zelenina

O víkendech výlety do Cesenatica, Riminy, Raveny, San Marina.

Schopnost adaptace na změněné pracovní podmínky a prostředí, pocit zodpovědnosti při práci, poznání životních podmínek a kultury cizí země jsou velkou zkušeností pro žáky při jejich uplatňování na trhu práce. Jazykové znalosti se v průběhu praxe výrazně zlepšili, žáci si ověřili svoje schopnosti adaptovat se v cizím prostředí, stouplo jim sebevědomí a hlavně chuť po návratu studovat intenzivně cizí jazyk.. 

Účastníci stáže po absolvování třítýdenní stáže obdrželi certifikát vydaný italskou  školou, který potvrzuje účast studenta na stáži. Vysílající organizace zajistila všem účastníkům Europass – mobilita. 

Pro šíření výsledků jsme využili regionálního zpravodaje  odborného školství, odborný časopis Gastro plus a webové stránky školy. Projekt byl prezentován na akcích školy – Scholaris, Den otevřených dveří, Burza škol, Hanácký pohár a schůzkách rodičů. Ostatní žáci školy byli s projektem seznámeni formou besed s účastníky stáže, které probíhaly v odborných hodinách.

Nabízenou možností zahraničních odborných stáží je naše školy veřejně velmi dobře známá a zvyšuje tak výrazně konkurenceschopnost mezi ostatními středními školami nejen v prostějovském regionu, ale i v olomouckém kraji.

Zapojením se do mezinárodních projektů bude i do budoucna neocenitelnou konkurenční výhodou. Pro Projektové období 2009 – 2011 máme přijatý projekt  do Itálie, který je pokračováním výše uvedeného projekt.

Seznam účastníků projektu CZ/07/LLP-LdV/IVT/134002 ITÁLIE Cesenatico

1.běh – 30. 3. 2008 – 21. 4. 2008

Soldánová Lenka – 2. ročník obor cukrář

Rusyn Ivanna – 1. ročník nástavbové studium společné stravování

Sláma Jaroslav – 2. ročník obor kuchař

Krivčík Milan – 2 ročník obor kuchař

Pechová Růžena – pedagogický doprovod 30. 3. 2008 – 8. 4. 2008

2. běh – 20. 9. 2008 – 13. 10. 2008

Břízová Růžena – 3. ročník kuchař

Pazderová Kamila – 3. ročník cukrář

Vaňková Veronika – 3 . ročník číšník – servírka

Čecháček Lukáš – 3. ročník kuchař

Opluštil Jakub – 2. ročník kuchař

Makarovičová Ivana – pedagogický doprovod 20. 9. 2008 – 27. 9. 2008

3. běh – 8. 3. 2009 – 29. 3. 2009 

Fousková Jitka – 2. ročník cukrář

Holubová Jana – 2. ročník kuchař

Zdražilová Petra – 1. ročník nástavbové studium společné stravování

Vaca Ondřej – 3. ročník kuchař

Nehera Petr – 3. ročník kuchař

Stratilová Yveta – pedagogický doprovod 8. 3. 2009 – 15. 3. 2009

V období od 8. března 2009 Střední odborné učiliště obchodní v Prostějově přivítalo 8 žáků a 1 pedagogický doprovod ze Združenej strednej školy obchodu a služieb v Martině na třítýdenní odbornou stáž v rámci Programu celoživotního vzdělávání. 

V pondělí 9. března účastníky stáže přivítal ředitel školy Mgr. Milan Soukup. Po prohlídce školy a návštěvě historické budovy radnice a městského divadla, následovala návštěva jednotlivých pracovišť, na kterých žáci vykonávali odborný výcvik.

Kuchaři první týden pracovali v restauraci U tří bříz, pak v restauraci Národní dům o.p.s. a ve školní kuchyni. Cukráři byli po celou dobu stáže zařazeni do školní cvičné cukrárny  a číšníci v restauraci Národní dům o.p.s.

Po absolvovaní stáže všichni žáci obdrželi certifikáty vydané školou a pracovištěm.

V průběhu druhého týdne žáci vypomáhali při přípravě mezinárodní barmanské soutěže Hanácký pohár, které se zúčastnili i soutěžící z Martina.

Ve volném čase navštívili Prahu – Staroměstské náměstí s Orlojem, Václavské náměstí, Karlův most a Malostranské náměstí, Olomouc a zoologickou zahradu na Svatém kopečku, hrob Jiřího Wolkera v Prostějově.

Po ukončení stáže všichni odjížděli obohaceni o nové zkušenosti a přátelství. 

Seznam účastníků stáže 8. 3. 2009 – 28. 3. 2009 z Martina:

Gašparová Ivana – obor číšník – servírka

Kiša Jaroslav – obor číšník – servírka

Štefundová Lucia – obor číšník – servírka

Plicová Anna – obor cukrář

Roháček Michal – obor cukrář

Pecušiak Matej – obor kuchař

Svatoňová Kristína – obor kuchař

Tomaščák Lukáš – obor kuchař

Pedagogickým doprovodem  po celou dobu stáže byla Krupcová Paulína.

7.2 Účast na soutěžích

7.2.1 Soutěže pořádané školou
Soutěž v přednesu a recitaci
prosinec 2007

V prosinci v rámci Dne otevřených dveří se uskutečnila recitační soutěž. Akce se zúčastnilo 15 soutěžících. Účastníci recitovali poezii, ale měli jsme možnost zhlédnout i netradiční dramatizaci pohádky a humornou báseň a dramatizací. Byla vyhodnocena první tři místa a cena diváka. Žáci byli odměněni knižními cenami.

1. místo
Michaela Janošíková  2O



2. místo
Nikola Sklenářová     1 KOS



3. místo
Lucie Šilerová       1KOS

Cena diváka    Lucie Šilerová       1KOS

Evropský den jazyků

26. 9. 2008 proběhla v rámci  Evropského dne jazyků soutěž mezi třídami v prezentaci

jimi zvolených evropských zemí

Výsledky soutěže:

1. místo 
3 O    Řecko – srdce antiky 

                                               2.místo

3 O    Finsko

                                              3.místo

3 O    Velká Británie

Školní soutěže v odborných předmětech 
Proběhla  školní soutěž „O nejlepší propagační leták“ v rámci předmětu cestovní ruch ve třídě 1SPS na téma Cestujeme po ČR tř.1SPS- 1.místo Zonková Daniela, 2.místo Rábková Zuzana,3.místo Halouzka Michal
V rámci administrativy soutěž  „Rychlost a přesnost psaní na stroji“
- tř. 1SPS a 2SPS  1.Brabec Petr, 2. Halamíček Martin,  3. Zlámal Marek
- tř.20 1.Strnadová,  2.Jarmarová, 3.Dvořáková
V rámci předmětu Propagace – „Citát – písmo“- tř. 2PB  1.Vymětalová Alena, 2.Bábková   Lucie, 3. Streďanská Nikola

V propagaci se také v březnu uskutečnila soutěž na téma „Nabídka týdne“ výsledné pořadí :1.Vymětalová, 2.Dostálová Nikola, 3.Musil Jan
       V rámci aplikované ekonomie tř 30  se účastnili všichni žáci e-semináře  

„Responsible business competition 2009“ – (o zodpovědném podnikání), všichni žáci obdrželi certifikát

Soutěž na volné téma "Zima - Vánoce", výrobky z perníkového těsta dle vlastní receptury, soutěže se zúčastnily všechny 3 ročníky, učni 2. ročníku měli zadané konkrétní téma - výrobu perníkové chaloupky. Soutěž se uskutečnila 26.11. (Den otevřených dveří)
Soutěž ve skládání ubrousků - se uskutečnila 18. 12., soutěže se zúčastnilo 8 žáků ze třídy 1Č a 1KC 
Školní kolo soutěže v míchání nápojů se uskutečnilo ve spolupráci  s odborným výcvikem jako součást přípravy na Hanácký pohár. Soutěž byla součástí přípravy na Hanácký pohár, účast - 10 žáků 3Č 

MALOVÁNÍ NA SKLO A KERAMIKU

Dne 23. října 2008 proběhla Výtvarná soutěž v malování na sklo (malba a kombinování barev). Soutěž byla určena žákyním 1. ročníku oboru vzdělání Kosmetička.

1. skupina soutěžila v 9.30  - 1. místo  získala Nikola Charvátová

                                                 2. místo              Markéta El Ouni

                                                 3. místo              Alena Schwarzová

2.skupina soutěžila v 13.30 -  1. místo obsadila Lenka Fárová

                                                2. místo               Barbora Janáková

                                                3. místo               Edita Kocourková

V rámci soutěže studentky měli za úkol vytvořit malbu na sklo dle své fantazie,originálně a sladit malbu barevně.
Při příležitosti Dne otevřených dveří 26. 11. 2008 naše škola  pořádala 3. ročník soutěže
 „O perníkovou vařečku“. Soutěž byla určena žákům 9. tříd základních škol, kteří mají zájem o gastronomii a hodlají se tomuto oboru v budoucnu věnovat buď profesionálně, nebo jako zajímavému a užitečnému koníčku. Úkolem soutěžících bylo: poznat koření, ovoce a zeleninu, nazdobit 5 ks perníčků sněhem, upéct palačinky z předem připraveného těsta a pouring test – nalévání tekutiny na přesnost. 

Do soutěže se přihlásilo 22 soutěžících  ze tří základních škol. Vítězkou se stala Moskalová Andrea ze ZŠ Majakovského, na druhém místě skončila Vlková Šárka ze ZŠ Masarykova 

a na třetím místě Pospíšilová Pavla  ze ZŠ Pustiměř.

EGYPT  – školní kolo soutěže probíhalo 1. a 2. 12. 2008 ve školním kosmetickém salonu.

Úkolem soutěžích bylo nalíčit v časovém limitu 50 minut modelku na dané téma. Součástí soutěže byla nutnost nalepit umělé řasy.  Porota z řad učitelek odborného výcviku hodnotila hygienické zásady, čistotu provedení, preciznost, barevnost, zdobnost, konturu, lepení řas a dodržení tématu. 

Soutěže se zúčastnilo 18 žákyň 4. ročníku oboru vzdělání Kosmetička.

Výsledné pořadí: 


1.   Báťková Kateřina

2. Zapletalová Jitka

3. Klapková Michaela

4. Nováková Ivana

PEKELNÝ DRINK SVATÉHO VALENTÝNA – ve čtvrtek 12. února 2009  se ve vinárně Národního domu o.p.s. v Prostějově konala soutěž v míchání horkých nápojů pro žáky 2. ročníku oboru vzdělání číšník – servírka.

Úkolem soutěžících bylo namíchat 2 porce alkoholického hot drinku na bázi čaje nebo kávy v časovém limitu 10 minut.

Soutěž vyhrála Grulichová Veronika s celkovým počtem 78 bodů, před Zbořilem Vítem – 77 bodů a Zelinkovou Janou – 69 bodů.

SOUTĚŽ ODBORNÝCH DOVEDNOSTÍ – určena žákům 3. ročníku oboru vzdělání Obchodník se konala 19. února 2009. Soutěž byla rozdělena do 2 částí:  - praktická část-

1. prodavačské dovednosti – zabalit láhev a bonboniéru.



        

2. aranžování – propagace
- teoretická část – Test z obchodních počtů, ekonomiky a obchodního provozu a zbožíznalství.

Soutěže se zúčastnilo 26 soutěžících a vítězkou se stala Hana Kurfürstová před Patrikem Hejčem a Andreou Báťkovou. Hana Kurfürstová postupuje na Mistrovství ČR odborných dovedností a vědomostí, které se budou konat 2. dubna 2009 v Pelhřimově.
Na Hané se míchaly koktejly . . .

Sál Společenského domu patřil po celý čtvrtek 19. března 2009 mladým barmanům, kteří zde před zraky stovek diváků soutěžili v míchání nápojů při tradičním Hanáckém poháru.

Již 12. ročník soutěže, svým rozsahem největší v České republice, pořádalo Střední odborné učiliště obchodní v Prostějově ve spolupráci s nejstarší palírnou Starorežnou Prostějov, společností General Bottlers CR,  společností Monin a Českou barmanskou asociací. Záštitu nad celou soutěží převzala Rada města Prostějova.

Vlastní soutěž probíhala ve dvou samostatných kategoriích – junior a profi.

Úkolem soutěžících juniorů bylo za pouhých šest minut namíchat 5 porcí nápoje Ahter dinner podle vlastního receptu. Podle pravidel museli do něj použít 2 cl z výrobků Starorežné Prostějov a jakékoliv množství produktů firem General Bottlers CR a Monin. Profesionálové za stejných podmínek míchali nápoj Log drink. Porota z řad České barmanské asociace hodnotila nejen vzhled a chuť nápoje, ale také technickou zdatnost při jeho přípravě a celkový vzhled včetně aranžmá ozdob. 

Soutěž určená především studentům získala na atraktivitě vloženou soutěží profesionálů.  Porovnání umění obou kategorií bylo zajímavé i pro diváky. Soutěžící totiž míchali své drinky na jevišti Společenského domu  před zraky široké veřejnosti. 

Na ploše pod jevištěm probíhal bohatý doprovodný kulturní program. Jeho součástí byla mimo jiné vystoupení žáků Základní umělecké školy v Prostějově, tanečnic ZUŠ ze Zábřehu, mistrů světa v discoformacích a hip hopu Taneční školy Hubený i trojnásobného mistra světa v biketrialu Martina Šimůnka, ukázka krasojízdy vicemistryň světa z Němčic na Hané, free style v míchání nápojů v podání žáků SŠ potravinářské a služeb Brno a společenského tance Tanečního studia Dany Hubené. 

Vítězkou 12. ročníku Hanáckého poháru v kategorii „junior“ se stala Hana Zacpalová z pořadatelského učiliště, před Adamem Smílkem z Hotelové školy Třebíč a Viktorem Kalmanem  ze Združené střední školy Banská Štiavnica. V kategorii dvojic, která se skládá z prostého součtu bodů z kategorie jednotlivců,  zvítězil tandem Hana Zacpalová a Monika Růžičková z SOU obchodního Prostějov. Druhá příčka patřila Viktoru Kalmanovi a Evě Molekové  z Banské Štiavnice,  třetí místo obsadila dvojice z Hotelové školy Třebíč – Adam Smílek a Karel Nejedlý. 

V kategorii „profi“ se vítězem stal Petr Slavíček  před Zbyňkem Špičákem a  Michalem Sekerešem.

Závěrem nezbývá nic jiného než poděkovat všem partnerům, kteří se na průběhu soutěže podíleli materiálně i finančně.  Není možné  všechny vyjmenovat, ale v současné době je jejich zájem a ochota o mnoho cennější, neboť málokdy se vidí takové nadšení a podpora akcí, které se přímo dotýkají mládeže. 

Všichni organizátoři, účastníci i odborná porota vyjádřili na závěr přání setkat se na dalším ročníku  Hanáckého poháru v roce 2010.

Soutěž odborných dovedností

Dne 31. března 2009 se v učebně SOU obchodního uskutečnila soutěž odborných dovedností žáků 2. ročníku oboru vzdělání Obchodník.

Soutěže se zúčastnilo 22 žáků ze všech pracovišť – Billa, Intrspar, Tesco a žáci z individuálních pracovišť – Kaufland, Optimarktet Snášelová a EF sport.

Soutěžní disciplíny: 

1.) Prodavačské dovednosti  – balení láhve (psaníčko)

- balení bonboniéry (okénko)

2.) Propagace a aranžování – popiska A4 – písmo švihovka

· téma – sezónní výprodej textilního zboží, sleva 50 % – 70%

3.) Teoretické vědomosti – test zbožíznalství, obchodní provoz

4.) Obchodní počty – 5 početních příkladů

5.) Účetnictví – výpočet paragonu včetně DPH

V rámci soutěže bylo vyhodnoceno 5 nejlepších soutěžících, kteří obdrželi diplom, věcné ceny a cenu útěchy.

Umístění : 

1. místo – Ryšánková Pavla




2. místo – Kořínková Iveta




3. místo – Soldán Michal

15. dubna 2009 se konala soutěž odborných dovedností se stejným zadáním pro žáky 
2. ročníku oboru vzdělání Prodavač – smíšené zboží.

Výsledky soutěže: 
1. místo – Kaštylová Tereza




2. místo – Musil Jan




3. místo – Svobodová Věra

Soutěž zručnosti žáků 2. ročníku oboru vzdělání Brašnář

Dne 2. dubna 2009 se na pracovišti OV Gala Prostějov konala soutěž zručnosti žáků 2. ročníku oboru vzdělání Brašnář. Soutěžním úkolem bylo v časovém limitu 4 hodin prakticky zhotovit dětský batoh obrácený s paspulí PVC. Batoh se skládá z předního a zadního dílu, dna a klopny. Na předním díle jsou našité dvě obrácené kapsy uzavírané na klopičky se zámkem PH. Dno je opatřeno podšívkovou koženkou. Celý batoh se uzavírá stažením textilní šňůry /horní okraje hlavních dílů/ a klopnou se zámkem PH. Výrobek je zhotoven z textilního materiálu – Kortexin. 

Soutěže se zúčastnilo 9 žáků . Vítězkou se stala Nikola Školařová s celkovým počtem 55 bodů před Nicolle Albertovou a Lukášem Kalandříkem.

Éra hvězd 30. let 

Školní kolo soutěže kosmetiček 1. ročníku se konalo 30. dubna 2009  v učebně školy. Úkolem soutěžících bylo lakování a zdobení nehtů v časovém limitu 2 hodin, na téma „Éra hvězd 30. let“ a vlastní soutěž byla rozdělena na 2 části po 8 soutěžících. 

Výsledky soutěže: 

1 část







2 část

1. místo
Eva Polednová



1. místo 
Barbora Janáková

2.místo
Miroslava Bartošová



2. místo
Pavla Blatnerová

3. místo
Irena Přichystalová



3. místo
Barbora Hasilová
Příprava pokrmů z drůbežího masa.

    Soutěž o  nejzajímavější a nejchutnější pokrm z drůbežího masa se konala v měsíci dubnu. Této soutěže se zúčastnili všichni žáci 2.ročníku oboru kuchař. První kolo proběhlo v době konzultací v restauraci U tří bříz a SV catering.  

     Každý žák připravil čtyři porce pokrmu z drůbežího masa s vhodnou přílohou dle vlastní kalkulace. Záleželo pouze na každém žákovi jestli použije rodinný recept, nebo si najde něco na internetu, kuchařkách nebo časopisech.

     Pět žáků z každé třídy se utkalo ve školní kuchyni o ten nejlepší, nejzajímavější a nejchutnější recept. 

Výsledky: 

Třída 2 KA






Třída 2 KB

1. místo
Růžena Břízová



Zuzana Kyseláková 

2. místo
Michal Cetkovský



Tomáš Palatý

3. místo
Markéta Suková



Markéta Šťastná
Sportovní soutěže
Vánoční turnaj ve stolním tenise

Turnaj dvojic ve florbale

Turnaj ve florbale - 1.místo 1 SPS, 2.místo 2 KA, 3.místo  2 Č
Turnaj ve volejbale  - 1.místo 3 O, 2.místo 1 SPS, 3.místo  1 PO

Turnaj v košíkové - 1.místo 2 KA, 2.místo 1 KA, 3.místo  2 Č
7. 2. 2 Soutěže pořádané jinými subjekty

Středoškolská sportovní liga
Účast našich žáků na sportovních soutěžích 

SSL –středoškolská sportovní liga

1.10.,7.10.         
kopaná hoši                 3.místo            
20.11.                
košíková dívky            7.místo           
24.11.,26.11.     
košíková hoši
    
 6. místo




7.12. 


stolní tenis hoši           7.místo             
10.2.


stolní tenis hoši
 9.místo
12.2.


stolní tenis dívky
 5.místo

Soutěž Studenti píší noviny

V říjnu se naši žáci zapojili do celorepublikového projektu s MF DNES Studenti píší noviny.

Úkolem bylo napsat úvahu na zadané téma. Nejlepší práce  všech zapojených škol byly průběžně otiskovány na stránkách MF DNES a žáci se s nimi mohli seznámit. 

Součástí tohoto projektu bylo zasílání novin na naši školu v průběhu jednoho měsíce. Žáci se seznámili s koncepcí těchto novin a podařilo se získat i jejich zájem o různá aktuální témata a politické společenské dění. 

Recyklohraní – ekologická soutěž
V rámci celostátního projektu MŠMT se žáci 2.ročníku oboru vzdělání Brašnář  zúčastnili  soutěže „ Nejlepší návrh sběrného boxu na použité baterie“ umístili se se svým návrhem na 10.místě.

Literární části se zúčastnil žák 1.ročníku nástavbového studia Provoz obchodu  Vít Fialka se svou literární prací Vzpomínky staré ledničky. 

Lidská práva – literární soutěž

Naši žáci se zúčastnili literární soutěže s tematikou lidských práv, soutěž organizovalo MŠMT ve spolupráci s Ústavem pro informace ve vzdělávání. Zúčastnili se Petra Ambrožová žákyně 1.ročníku nástavbového studia Provoz obchodu a Ondřej Kavečka žák 1.ročníku nástavbového studia Společné stravování.

O nejsympatičtější studentskou společnost 5. 12. 2008 
V Ostravě se v rámci Veletrhu studentských firem – 

zúčastnily žákyně tř.30 Denisa Kameníčková, Lenka Kalibánová, Tereza Nehanská soutěže „O nejsympatičtější studentskou společnost“, kde obsadily 4.místo

Nejlepší studentská společnost , regionální a celostátní kolo
V rámci aplikované ekonomie se žáci třídy 3 O-  P. Hejč, M. Milarová, 

D. Kameníčková, M.Antelová, H. Kurfürstová, M. Darnadyová – se vými studentským společnostmi P3TO a STAR zúčastnili  regionálního kola soutěže „Nejlepší studentská společnost“ – 2.6.2009 v Ostravě, kde obsadily 5. a 6.místo a  postoupili tak  do finále, které se uskutečnilo 11.6. 2009 v Praze, reprezentovali nás tři žákyně  M. Antelová, H. Kurfürstová, M. Darnadyová, které se svou společností Star obsadily čtvrté místo.
Fantazii se meze nekladou

14.ročník veletrhu Vzdělání a řemeslo v Českých Budějovicích 

pořádaný 17. září se stal radostným pro Ivanu Sovíčkovou, 

studentku oboru kosmetička z SOU obchodního E. Husserla

v Prostějově, která se na českobudějovickém výstavišti

zúčastnila 2. ročníku celostátní soutěže kadeřníků a kosmetiček.

Soutěž spočívala ve fantazijním líčení s daným tématem  Duhové mámení.

Ivana obsadila 2. místo ze sedmi možných, tedy stříbrnou pozici.

 A co o soutěži a umístění řekla Ivana? 

 ‘‘I přestože atmosféra tam byla skvělá, cítila jsem se velmi nervózní…taky to byla moje první soutěž, ale jinak z toho mám dobré pocity. Oděv modelky byl zapůjčen ze SPŠ oděvní a pro potřeby soutěže mi ho pomohla upravit moje maminka. S líčením mi poradila učitelka  odborného výcviku M.Filipová a modelem mi seděla moje spolužačka B.Novotná. Dané téma Duhové mámení, na které jsme měly 50 min. jsem časově stíhala velmi dobře a držela se určeného postupu. Myslím si, že mi hodně pomohla spolupráce a vystupování modelky a  morální podpora paní mistrové .Byla to pro mne dobrá životní zkušenost a těší mě umístění i to, že jsem mohla reprezentovat školu‘‘.
Gastro makro cup Přerov
Dne 23. října 2008 Střední škola gastronomie a služeb v Přerově ve spolupráci s hlavním partnerem Makro pořádali 2. ročník soutěže pro žáky gastronomických škol GASTRO MAKRO CUP 2008. 

Obor kuchař – úkolem soutěžících bylo připravit 4 porce teplého pokrmu s hlavní a odlehčenou přílohou v časovém limitu 45 minut. Základní surovinou byla panenská svíčková od firmy Makro. Naše soutěžící Zuzana Kyseláková se umístila na 4. místě,

Obor cukrář – soutěžním úkolem bylo připravit 4 porce moderního teplého nebo studeného ovocného moučníku opět v časovém limitu 45 minut. Základní surovinou bylo ovoce od firmy Makro.

Za SOU obchodní soutěžila Klára Dosedělová, která skončila na krásném 2. místě.

Obor číšník – servírka – číšnici měli za úkol připravit 2 porce předkrmového salátu včetně přílohy a servisu  vhodně doplněného aperitivním nápojem. Součástí soutěžního úkolu byla i příprava restauračního stolu pro 2 osoby. 

Trojici soutěžících naší školy doplnila Hana Zacpalová, která skončila na 3. místě.

Barmanská soutěž Austerlitz cup 
METELKA AUSTERLITZ CUP 2008 – Integrovaná střední škola Slavkov u Brna,pan Milan Metelka, majitel firmy na výrobu lihovin a likérů a česká barmanská asociace pořádali 12. 11. 2008 soutěž v míchání horkých nápojů.

Úkolem soutěžících bylo namíchat 4 porce alkoholického punče v časovém intervalu 10 minut s použitím minimálně 2 cl lihovin z portfolia Milan Metelka. Receptura soutěžního nápoje musela být nová, dosud nikde nezveřejněná. 

Střední odborné učiliště obchodní reprezentovali Nella Muchová a Markéta Vičarová. 

Brněnský vánoční pohár 

Osmý ročník mezinárodní soutěže juniorů do 21 let v nápojové gastronomii, sommeliérů a barmanů pořádala dne 1. prosince 2008 v hotelu International v Brně Střední škola gastronomie a služeb Brno. 

Soutěž měla dvě disciplíny – Sommelier a barman

SOMMELIER – úkolem soutěžícího byl servis vylosovaného vína, který musel vhodně zařadit do menu (včetně nápoje a pokrmu, který bude předcházet a následovat). Důraz byl kladen na komunikaci sommeliera s hostem.

BARMAN – soutěžním úkolem bylo namíchat 5 porcí aperitivního short drinku s použitím maximálně 2 cl slazené složky.

Za naší školu soutěžili Marek Ludvík – sommelier, který získal ocenění technických komisařů a Kateřina Martauzová – barmanka, která se z celkového počtu 54 soutěžících  umístila na 
19. místě.

Gastrojunior 2009 – regionální kolo

15. ročník regionální soutěže mladých odborníků v oblasti gastronomie GASTRO JUNIOR – NOWACO CUP 2009 pořádala Střední škola společného stravování  a pobočka AKC ČR Severní Morava a Asociace číšníků ČR. 

Soutěž se konala 11. – 12. prosince 2008 v Klímkovicích, krásném prostředí sanatoria.

Soutěžním úkolem kuchařů byla příprava 4 porcí moderního teplého pokrmu s hlavní a odlehčenou přílohou v časovém limitu 45 minut. Pokrm je součástí tříchodového restauračního menu pro mezinárodní klientelu. 

Základní surovinou je kuchyňsky zpracované, neochucené mleté maso od firmy Nowaco. 

Za kuchaře soutěžila Zuzana Kyseláková, žákyně 2. ročníku a obsadila 20. místo z celkového počtu 28 soutěžících.

Cukráři měli za úkol připravit 4 porce moderního teplého nebo studeného ovocného moučníku v časovém limitu 45 minut. Moučník je součástí tříchodového restauračního menu pro mezinárodní klientelu.

Základní součástí moučníku je minimálně 200 g mraženého ovoce dle vlastního výběru od firmy Nowaco. 

Naší školu reprezentovala Klára Dosedělová, žákyně 2. ročníku a obsadila 14.místo ze 16 soutěžících.

Soutěž číšníků byla rozdělena do 3 částí: 

· příprava aperitivního koktejlu – 2 porce včetně servisu před zraky hostů

· příprava studeného předkrmu dle současných trendů moderní gastronomie

· jazyková zkouška  - komunikace s hostem v anglickém, německém nebo ruském jazyce

Monika Studená reprezentovala naší školu v tomto oboru a obsadila z celkového počtu 
18 soutěžících 12 místo.

Soutěžící v oboru cukrář a číšník postoupily do celostátní soutěže Gastro Junior, která se bude konat 4. – 6. března 2009.
Priessnitzův dortík

Střední odborné učiliště potravinářské Jeseník ve spolupráci s firmou Omega CZ spol.s.r.o. a Priessnitzovy léčebné lázně a.s. Jeseník pořádalo 5. ročník soutěže odborných dovedností cukrář – junior. Soutěž se konala 21. ledna 2009 a úkolem soutěžících bylo: 

· slavnostní dort na téma „Svatební motiv“

· modelování dekorací z mléčné modelovací hmoty

· zhotovení čokoládové mašle

Střední odborné učiliště obchodní reprezentovala Soldánová Lenka, žákyně 3. ročníku, která obsadila 11. místo z celkového počtu 15 soutěžících.

KALIBR CUP 2009 

Devátý ročník mezinárodní soutěž v kadeřnické a kosmetické tvorbě pořádala SOŠ a SOU Lanškroun. Soutěž se konala 5. února 2009 ve sportovní hale v Lanškrouně. Téma soutěže byl EGYPT.

Střední odborné učiliště obchodní v Prostějově reprezentovala Vávrová Kateřina, která se v soutěži nail art umístila na 8. místě z celkového počtu 22 soutěžících.

V Make upu soutěžily Klapková Michaela – 29. místo a Nováková Ivana – 33. místo.

HARMONIE 2009 

Asociace středních škol oborů kadeřník a kosmetička ve čtvrtek  19. 2. 2009 pořádala 7. mistrovství republiky mladých kadeřníků a kosmetiček. Soutěž byla součástí doprovodného programu veletrhů Styl, Kabo a Cosmetics Brno a konala se v pavilónu „G“ brněnského výstaviště. 

Naší školu reprezentovala Abelová Aneta, žákyně 4. ročníku oboru vzdělání Kosmetička. Úkolem soutěžících  bylo líčení na téma Západ slunce, které bude sladěné s oblečením a účesem. Odborná porota hodnotila techniku líčení, dodržení hygieny, styl líčení, detail očí, detail rtů, korekci, celkový dojem a kostým. Naše soutěžící se z celkového počtu 23 soutěžících umístila na 14. místě..
GASTROJUNIOR 2009 – BRNO 

Patnáctý ročník finále soutěže mladých odborníků v oblasti gastronomie Mezinárodní mistrovství České republiky GASTROJUNIOR NOWACO CUP se konal 4. – 6. března 2009 v Brně – výstaviště, pavilon „C“ Soutěž se konala pod záštitou primátora Statutárního města Brna jako doprovodný program mezinárodního veletrhu gastronomie, hotelových služeb a veřejného stravování G+H.

Finále se zúčastnilo celkem 35 kuchařů, 26 cukrářů a 33 číšníků ze středních škol a učilišť z celé České republiky, Slovenska a Polska. SOU obchodní v Prostějově reprezentovala Dosedělová Klára, žákyně 2. ročníku oboru vzdělání cukrář – výroba, která získala bronzový  diplom. Úkolem soutěžících cukrářů byla příprava 4 porcí moderního teplého nebo studeného ovocného moučníku v  časovém limitu 45 minut. Moučník byl součástí tříchodového restauračního menu. Základní součástí moučníku bylo minimálně 200 g mraženého ovoce, dle vlastního výběru od firmy Nowaco. 

Za obor číšník – servírka soutěžila Studená Monika, žákyně 3. ročníku, která získala stříbrný  diplom. Úkolem číšníků byla příprava aperitívního koktejlu a  příprava  studeného předkrmu dle současných trendů moderní gastronomie a jazyková zkouška – komunikace s hostem v cizím jazyce po skončení soutěžního úkolu. 

Mistrovství odborných vědomostí a dovedností ČR 

Střední škola Pelhřimov pořádala 2. dubna 2009  šestý  ročník Mistrovství ČR odborných vědomostí a dovedností žáků oboru vzdělání prodavač a obchodník. 

Soutěž byla určena žákům 3. ročníků učebního oboru Prodavač a studijního oboru Obchodník. Vlastní soutěž probíhala anonymně, každý soutěžící si vylosoval číslo, pod kterým soutěžil. Soutěž obsahovala základní znalosti a dovednosti z teoretické a praktické výuky z předmětů propagace, zbožíznalství, účtování zboží, obchodní počty, balení zboží, vážení, kontrolní pokladna a vzorky zboží, ekonomika a obchodní provoz, jazykové a všeobecné znalosti.

Střední odborné učiliště obchodní v kategorii Obchodník reprezentovala Hana Kurfürstvá, která se z celkového počtu 26 soutěžících umístila na 3. místě.
Dukla cup 2009

V pátek 3. dubna 2009 pořádala Střední škola služeb Bruntál 5. ročník  kadeřnicko – kosmetické soutěže Dukla cup 2009. Na soutěži žáci prezentovali svoji tvořivost, kreativitu, fantazii a samostatnost. V navrženém tématu Gejša tvořili společenský účes, líčení a nail art. 

Porota složená z odborníků z praxe prováděla hodnocení v souladu se stanovenými pravidly.   

Barvy naší školy hájily Ivana Sovíčková, žákyně 4. ročníku oboru Kosmetička v kategorii dekorativní kosmetika, umístila se na 6. místě z 8 soutěžících a Eva Polednová, soutěžila v kategorii Nail Art, žákyně 1. ročníku. Eva se umístila na krásném 3. místě.
Brněnský šejkr

Vysoká škola obchodní a hotelová  v Brně pořádala 15. ročník soutěže mladých barmanů Brněnský šejkr – Monin cup . Soutěž se konala 6. dubna 2009 pod záštitou České barmanské asociace. Úkolem barmanů bylo namíchat5 porcí long drinku v časovém limitu 6 minut.

Receptura nápoje musela být nová, nikde nezveřejněná a musela obsahovat minimálně 2 cl rumu Varadero Anejo 3 Aňos jakékoli množství likéru Monin.

V kategorii profesionál soutěžily Zuzana Rábková a Hana Zacpalová, obě žákyně 1. ročníku nástavbového studia oboru Společné stravování.

Zuzka obsadila 3 místo a Hanka se umístila na 19. místě z celkového počtu 35 soutěžících.

Výstava Velikonočních beránků

ROTARY CLUB Prostějov ve čtvrtek 9. dubna 2009 pořádal soutěžní výstavu Velikonočních beránků zhotovených žáky středních škol a učilišt. Výstavka probíhala v kavárně Národního domu v Prostějově a po skončení výstavy byly soutěžní výrobky věnovány Domovům seniorů.

Akce byla velmi zdařilá, do soutěže bylo celkem dodáno 48 beránků ze tří škol – 
SOU obchodní Prostějov, SOU Litovel a SOU Jeseník.

Beránky hodnotila laická komise z řad návštěvníků a 7 porotců měla komise z členů Rotary. 

Vítězem hlasování náhodných návštěvníků se stal beránek Veroniky Buriánkové z SOU obchodního Prostějov, vítězem hlasování poroty z řad členů Rotary clubu se stal beránek Nikoly Solanské z SOU obchodního Prostějov před beránkem Renaty Stavinohové z Jeseníku a Aleny Olbrichtové z Jeseníku.
Radegast Birell Cup Brno 2009

Soutěž juniorů a elite ve znalostech o pivu, v čepování a servisu piva a v míchání nápojů s pivem pod názvem Radegast Burelů cup 2009 pořádala Střední škola potravinářská a služeb Brno 12. května 2009. Garantem soutěže byla Asociace číšníků ČR pobočka Jižní Morava  a Vysočina a záštitu nad soutěží převzal Plzeňský Prazdroj a.s. Plzeň. Tak jako v předchozích letech i letos se uskutečnila v netradičním prostředí školního hřiště a přilehlých prostorách této pořádající školy.

Soutěžní disciplíny: 
1. Načepování a servis piva




2. Míchaný nápoj s pivem




3. Soutěž v běhu s pivem

Střední odborné učiliště obchodní reprezentovali Zuzana Rábková, Veronika Grulichová, Tomáš Rapčák v kategorii junior a učitelka odborného výcviku Iveta Stískalová v kategorii elite. 

GASTRO Hradec 2009 
Národní soutěže se zúčastnila členka národního týmu AKC ČR Jitka Fousková, žákyně 2.ročníku oboru Cukrář.
7. 3 Nabídka zájmových kroužků

	Název kroužku
	Termín konání

	Administrativa na EPS a PC
	1x za 14 dní

	Příprava k maturitě AJ
	1x týdně

	Konverzace v NJ
	Dle zájmu(1xtýdně

	Kroužek odborných dovedností
	Dle zájmu

	Anglická konverzace pro studijní obory
	1 x týdně

	Výroba moučníků
	4x ročně

	Posilovna
	dle domluvy

	Aerobik
	1x týdně

	Míčové hry
	1x týdně

	Seminář z matematiky (3O, 1SPS, 1PO)
	1 x týdně 2 hodiny

	Seminář z mat. pro maturanty(2SP0)
	1 x týdně

	Seminář z matematiky(4KOS)
	1 x týdně

	Seminář z matematiky(2SPS)
	1x týdně

	Konzultace z CJL k nové maturitě (1SPS)
	1x týdně

	Konzultace z CJL k nové maturitě
	1x za 2týdny

	Seminář pro maturanty
	1x týdně

	Keramika
	1x měsíčně

	Německá konverzace
	1x týdně


7. 4. Hodnocení plánu environmentálního vzdělávání, výchovy a osvěty

Hlavní téma ENERGIE se prolínalo různými vyučovanými předměty:

Ekologie – environmentální výchova bylo jedno z témat v cizím jazyce, AJ, NJ u ústní maturity.

Různá environmentální témata se řeší v českém jazyce, v občanské nauce, viz dále soutěž Recyklo HRANÍ.

V matematice byly zařazeny příklady na úsporu elektrické v domácnosti a produkce odpadů a jejich třídění

Chemie a fyzika řešily přeměny energií, jaderná energie, v obecné chemii – termochemie – vlivy na rychlost chemické reakce a tím energetická  náročnost chemické výroby. 

Největší pozornost byla energiím věnována v ekologii. Žáci ve skupinách zpracovávali jednotlivé druhy energií a svoji práci prezentovali před třídou, hodnotili výhody, nevýhody jednotlivých druhů energií – obnovitelných i neobnovitelných. 

V odborných předmětech se také prolínala environmentální tématika – hotelnictví – voda, energie, odpady, odpady v obchodě, i jedno z témat u písemné části závěrečných zkoušek oboru kuchař byla diferencovaná (zdravá) strava.
V rámci environmentálního dne 25. 6. 2009 byly navrženy pro jednotlivé třídy exkurze do Biokoridoru Hlučela, s průvodcem panem Karlem Pokorským, do Klidové oblasti Velký Kosíř spojené s návštěvou Hasičského muzea a nově otevřeného Muzea kočárů v Čechách pod Kosířem, do Náměště na Hané a naučné stezky Terezské údolí, do Botanické zahrady v Prostějově (slaví 75 let od založení), někteří kolegové navštívili s třídou ZOO v Olomouci a  památky Prostějově, ČOV v Kralickém háji
Naše škola se zapojila do soutěže Recyklo HRANÍ pod záštitou ministra školství.

K 17. 6. 2009 získala naše škola 1214 bodů, ještě nejsou započítány body za odvoz baterií a za kvíz o třídění odpadu. Na  naší škole se do soutěže  zapojili žáci různých oborů, v různých předmětech . 

Žáci 2.ročníku oboru brašnář navrhli koš snů - kontejner na použité baterie – umístili se mezi 10 nejlepšími z více jak šesti set škol v republice. Žáci nástavbového studia  psali fejetony. Žáci 3.ročníku oboru obchodník zprávu do novin. Žáci 1.ročníku řešili v hodinách ekologie kvízy , třídili baterie a elektroodpad a jiné.

Po doplnění všech bodů budou žáci odměněni podle katalogu.

8. Další vzdělávání pedagogických pracovníků

I. Institucionální formy dalšího vzdělávání pedagogických pracovníků

1. Zvyšování kvalifikace

 Splnění kvalifikačních předpokladů

Pavlína Bradáčová zahájila studium na Katedře technické a pracovní výchovy Pedagogické fakulty Ostravské univerzity obor Učitelství odborných předmětů.
Doplnění a zvyšování odborného vzdělávání
Iveta Stískalová a Zlata Švecová pokračovaly druhým rokem ve studiu Technologie a řízení  v gastronomii na Univerzitě Tomáše Bati ve Zlíně
Markéta Filipová dokončila třetí ročník maturitního oboru Podnikání 
   2.   Prohlubování kvalifikace
                 2.1 Prohlubování a doplňování odborné kvalifikace

· vzdělávání v oblasti cizích jazyků –
27. 11. 2008 - Psaní a jeho rozvoj – příprava na písemnou část státní maturity

 Místo konání:    Obchodní akademie Olomouc 

Účast:    Mgr.   E.Sahánková, Mgr.  M.Šťávová

Program semináře:

· Prezentace učebnic z nabídky nakladatelství Hueber : Tangram, Delfin, Themen aktuell – konkrétní ukázky práce s učebnicemi,  metodické postupy usnadňující získání dovednosti porozumění, mluvení a psaní. 

· Aktuální informace týkající se nové podoby maturitní zkoušky

· Praktická cvičení, která slouží k přípravě na písemnou část maturitní zkoušky

9.6. 2009 -   Konzultační seminář k nové maturitní zkoušce pro  učitele německého jazyka                                                                                                         Místo konání:        SCHOLA SERVIS – Prostějov
Účast: Mgr. Eliška Sahánková,  Margita Vařeková

Program semináře:

Seminář byl zaměřen na informování o průběhu nových maturitních zkoušek.

Důležité termíny: 19. – 20. října 2009
generálka maturity

                             do 15. listopadu volba předmětu  + úrovně
                             16. – 20. dubna 2010 písemná část

                             4. týden v květnu ústní část

                             14. září 2010 opravná zkouška (na určené škole v PV)

10. 6. 2009 - Konzultační seminář k nové maturitní zkoušce pro  učitele anglického jazyka                                                                                                         Místo konání:        SCHOLA SERVIS – Prostějov
Účastníci: Bc. J. Korhoňová

Program:   - kritéria hodnocení ústní části MZ
 - příprava pracovních  listů
 -  hodnocení písemné části MZ

18. 6. 2009 Konzultační seminář k nové maturitní zkoušce pro  učitele anglického jazyka                                                                                                         Místo konání:        SCHOLA SERVIS – Prostějov
Účastníci: Ing.M.Šebestová, K. Burešová

Program:   - kritéria hodnocení ústní části MZ
 - příprava pracovních  listů
 -  hodnocení písemné části MZ

17. – 21. 8. 2009 –Letní škola Metodicko-jazyková akademie SGUN 09 – NJ(4. ročník)
(pětidenní vzdělávací akce pro učitele NJ s akreditací MŠMT) pořádaná  ve spolupráci s Pedagogickou fakultou UHK
Účastník: Mgr. M. Šťávová
Místo konání: Pedagogická fakulta Univerzity Hradec Králové (nová budova č. 3)
Lektoři: metodičky NJ – např. PaedDr. Milena Zbranková, Mgr. Jana Šubrtová, Mgr. Lenka Hůlková, rodilé mluvčí (metodičky) - Lysann Schönherr, Tatjana Schoffer, Friderike Komárek, Barbara Bresslau 
Obsah: 
Program akademie nabídl zejména metodické semináře a hodiny konverzace s rodilým mluvčím, takže každý účastník měl možnost se  zdokonalit ve své metodické i jazykové vybavenosti. Učitelům byly prezentovány mnohé metodické náměty, které mohou být uplatněny při výuce NJ.
Centrálním tématem čtvrtého ročníku bylo téma „Deutsch aktiv und authentisch“ .
Nedílnou součástí byla fakultativní nabídka kulturního, relaxačního (masáže), popř. sportovního vyžití pro volné chvíle a večery, stejně jako možnost prohlédnout si nabídku nakladatelství v oblasti Nj. 
Jazyková témata:Konverzační semináře s rodilým mluvčím nad aktuálními tématy a aktuální jazykovou problematikou .

- vzdělávání v oblasti odborných předmětů a odborného výcviku
 3.12.2008 -  Seminář „Aktuality ve výuce ekonomiky“ 
Místo konání: Brno
Účastníci: Ing.Dědochová

19.3.2009 - Jak sestavit úspěšný marketingový mix 

Místo konání: Brno

Junior Achiavement

Účastníci: Mgr. D. Blahoušková, žáci třídy 3O

 Program:

Seminář probíhal formou alternativních vyučovacích metod. Studenti pracovali ve skupinách a aktivně se podíleli na tvorbě marketingového mixu. Získali nejnovější poznatky o reklamě, propagaci  a segmentaci trhu. Pro studenty i pedagogy byl seminář přínosem a podnětem pro další práci.

9.6.2009 – Seminář ekonomiky 

Místo konání: Brno

Seminář EDUCO

Účast: Ing.Dědochová 
Program:
- aktuality ve výuce ekonomiky

-metodika tvorby a využití testů ve výuce ekonomiky

- řešení obtížnějších  úloh ze cvičebnice

- informace o učebnicích a prodejním systému pro školní rok 2009/10

 25.6.2009 – Jak učit podnikatelské  vzdělávání

Místo jednání : Praha

Účast: Ing.Dědochová, Ing.Šebestová
Program:
· Existuje ideální způsob zapojení podnikatelského vzdělávání do učení?
· Jaká jsou specifika vzdělávání k podnikatelství pro různé věkové skupiny?
· Mělo by se podnikatelské vzdělávání spíše vázat na související předměty nebo být zastoupeno napříč osnovami?
· Jaký má podnikatelské vzdělávání vliv na rozvoj kompetencí mladých lidí?
· Jaké jsou možnosti a jaká je potřeba spolupráce k dosažení efektivního zapojení podnikatelského vzdělávání do učení?
22. 1. 2009 – Základy poskytování první pomoci 

Lektor: Mgr. Jan Pešek

Účast: Ing. Zámostná Mária, Korhoňová Libuše, Malíková Alena, Makarovičová Ivana, Švecová Zlata, Stratilová Yveta, Konzbulová Karin, Stískalová Iveta, Šťastná Veronika,  Filipová Markéta, Svobodová Lenka, Ježková Petra, Bartošová Ludmila, Konečná Věra, Pullerová Libuše, Balcárková Alena, Múdrá Hana, Šňupárková Eliška

Program: 

Proškolení učitelek odborné výcviku o poskytování laické předlékařské první pomoci žáků na odborném výcviku.

Školení vedl Mgr. Jan Pešek, člen zdravotní hlídky SOU obchodního v Prostějově.

21. 3. 2009 – Kuchařská a cukrářská soutěžní gastronomie

Místo konání: Gastrocentrum Moravia Přerov

Lektor:  Martin Havel – obor kuchař a Alena Kirpalová – obor cukrář

Účast:  UOV Petra Ježková, UOV Yveta Stratilová, UOV Ivana Makarovičová

Program: 

Kuchařská výroba:

· Ukázky studených předkrmů – osmiporcové

· Ukázky teplých soutěžních jídel

Cukrářská výroba:

· Ukázky soutěžních moučníků

· Výroba pralinek a petitfurek

26. 6. 2009 – Seminář pro hodnotitele oboru číšník

Místo konání: Střední škola potravinářská a služeb Brno

Lektor: Paeddr.. Jaroslav Morávek, Ing. Pavla Burešová, PhDr. Vladimír Hřebíček, P. Aleš Svojanovský, p. Roman Pospíchal

Účast: UOV Karin Konzbulová, Bc. Markéta Bučková

Program: 

· Úvodní seznámení s průběhem školení

· Ukázka dovednostního úkolu „Práce číšníka u stolu hosta“ , téma zadání: Příprava ovocného  salátu a vhodného teplého nápoje pro 2 hosty s použitím ovoce z regionu žáka.

· Ukázka dovednostního úkolu „Someliér“, téma: servis šumivého vína, servis bílého vína, servis červeného vína  s dekantací.

· Ukázka dovednostního úkolu „Barman“, téma: příprava míchaného nápoje přímou cestou, příprava míchaného nápoje v šejkru, příprava míchaného nápoje v míchací sklenici.

· Odborná přednáška na téma: „Jak být jedinečný ve svém oboru“.

· Ukázka dovednostního úkolu „Barista“, téma : příprava kávy espreso.

· Diskuze k daným tématům. 

· Závěr: předávání CERTIFIKÁTU HODNOTITELE účastníkům semináře.
2. 2 Vzdělávání vedoucích pracovníků

září 08-květen 09 – Kvalifikační studium pro ředitele škol a školských zařízení

Místo konání: NIDV Olomouc 
Účast: RNDr. J. Halašová

Program: 

● oblast řízení
● zákon 563/2004 Sb. o pedagogických  pracovnících
● vyhláška 317/2004 Sb o DVPP
● základy práva, pracovní právo, financování školy,organizace školy a pedagogického procesu

● odborná stáž, zpracování závěrečné práce, obhajoba práce, závěrečná zkouška před komisí 
24. 11. 2008 –   AKTUÁLNÍ ZMĚNY PRÁVNÍCH PŘEDPISŮ VE ŠKOLSKÉ PRAXI
Místo konání: SŠ polytechnická, Rooseveltova 79, Olomouc
Účast: Mgr. Milan Soukup

Lektor: PhDr. Jiří Valenta
lektor vzdělávacích projektů MŠMT
Program:
· legislativní rámec řízení škol a školských zařízení, vybraná ustanovení zák. č. 561/2004 Sb., školský zákon, po změnách přijatých v průběhu roku 2008,

· změny v prováděcích předpisech ke školskému zákonu, výklad některých vybraných částí vyhlášek,

· novela zákona č. 563/2004 Sb., o pedagogických pracovnících,

· aktuální problémy školské legislativy,

· novela zákoníku práce a další změny pracovně právní legislativy v podmínkách školství      (v případě schválení změn k 1.1.2009)

· diskuse a zodpovězení dotazů.

9. 3. 2009 – Vlastní hodnocení školy

Místo konání : NIDV,Wellnerova 25, Olomouc
Účastník: Mgr. D. Pyroltová
Lektor: Mgr. Miroslav Jiřička 
Program:

Vzdělávací program byl zaměřen na  sjednocení vlastního hodnocení školy a autoevaluaci školy podle ŠVP. ´Právní východiska řešené problematiky, vymezení pojmů hodnocení a evaluace, vztah mezi vnějším hodnocením a výroční zprávou podle vyhlášky č.15/2005 Sb. Postup při tvorbě struktury vlastního hodnocení školy. Zkušenosti pilotní školy se čtyřletým vzděláváním podle vlastního ŠVP.
II. Samostudium

Samostudium  probíhalo individuálně v době studijního volna, které bylo rozvrženo v průběhu celého školního roku na období vedlejších prázdnin.
9. Inspekce a kontroly 
                                    
	Kontrolu provedl/a    
	      Datum kontroly     
	Předmět kontroly



	Krajská hygien. stanice Prostějov
	21. 11. 2008
7. 4. 2009

14. 4. 2009
	Kontrola učebny kosmetiky
Kontrola cvičné kuchyně a učebny kosmetiky

Kontrola pracoviště OV-brašnář a OV cukrář – školní cukrárny

	Všeobecná zdravotní pojišťovna, Prostějov
	22. 8. 2008
	Kontrola plateb na veřejném zdravotním pojištění a dodržování ostatních povinností plátce pojistného

	Česká školní inspekce Olomouc           
	12. 2. 2009
	Kontrola dodržování právních předpisů při ukončování studia

	OSSZ  Prostějov
	21. 1. 2009
	Kontrola pojistného a plnění úkolů v nemocenském a důchodovém pojištění 


 
    
10. Prezentace školy na veřejnosti

10. 1 Spolupráce s jinými subjekty

26. 9. 2008
Raut - Blahová Jarmila 

22.10. 2008
Aktiv výchovných poradců – příprava občerstvení

24.10. 2008
Občerstveni – Beringová Jindřiška

1. 11. 2008
Oslava narozenin – Hrubanová Elen

5. 11. 2008
Scholaservis - raut

5. 11. 2008

Burza škol – příprava rautu

7. 11. 2008

Oslava narozenin – Hrubanová Elen

14. 11. 2008 

Vernisáž  Gymnázium Jana Opletala Litovel

25. 11. 2008

Gregušová – příprava občerstvení

28. 11. 2008

Zelinková Jana - občerstvení

12. 12. 2008

Občerstvení – Hrušková Jana

17.12.2008 Andrýsek Jiří – Vernisáž kino Metro

19.12.2008                  Turnaj v odbíjené ZŠ a Reálné gymnázium Prostějov – příprava  

                                   občerstvení

9. 1. 2009                   Tenisový turnaj – Scholaservice

9. 2. 2009

Vernisáž Melichárek Tomáš

13. 2. 2009                 Maturitní ples  - SPŠO Prostějov

28. 2. 2009 

Obecní ples Mostkovice – míchání nápojů

6.3.2009 Zahraniční mise z Afganistánu

6.3.2009                      2. ročník tenisového turnaje pedagogických pracovníků Olomouckého a 

Zlínského kraje

7.3.2009                      MUDr. Gabrlíková – raut

13.3. 2009                 RNDr. Rostislav Halaš – oslava padesátin

13.3.2009.1           Den žen regionu Haná Náměšť na Hané – příprava občerstvení a  

  

          míchání horkých nápojů

16.3.2009                    Mochťáková Eva – oslava narozenin

27.3.2009 Den učitelů – raut

27.3.2009 Hubený Jiří – raut

18.4.2009 Den země – nám. T.G.Masaryka, propagace zdravé výživy

22. 4. 2009

Klub důchodců – občerstvení a obsluha

24. 4. 2009

Doteky módy – SPŠO Prostějov

12. 5. 2009 

Okresní HK – občerstvení a obsluha

14. 5. 2009

Zlatá jehla – SŠ oděvní s.r.o. Prostějov

16.5.2009                    p. Hnízdil – oslava narozenin

22.5.2009 Starorežná Prostějov - Míchání nápojů v Brně

28.5.2009

Karibská noc – míchání nápojů pro Starorežnou Prostějov v Brně

29.5.2009                    Oslava narozenin – pí. Dostálová

6.6.2009                      Oslava narozenin – pí. Pugnerová 

9.6.2009 

Provinční rekonstrukční tým – vojenská výstava Muzeum Prostějov




Občerstvení a obsluha 
10. 2. Akce školy

 září
1. 9. 08

Slavnostní zahájení školního roku v městském divadle
4. – 5. 9.  08

Seznamovací kurz žáků prvního ročníku (sudý týden)

4. 9. 08

Schůzka s rodiči účastníků zahraniční stáže

11. – 12. 9. 08 
Seznamovací kurz žáků prvního ročníku (lichý týden)

10. – 12. 9.      
Kulturně historická exkurze do Prahy-maturitní ročníky

17. 9. 08

Burza učebnic

18. 9. 08 

Beseda o podnikání –aplikovaná ekonomie 3O

23. 9. 08

Burza učebnic

26.9. 08

Den jazyků 

říjen 
nábor žáků na ZŠ okresu Prostějov

1. 10. 08

Zahájení provozu  školního bufetu

14. 10. 08

Vektor Modul 1 – 1KOS

19. 10. 08
Osvědčení HK ČR – slavnostní předání osvědčení v kongresovém sále           Hospodářské komory České republiky, Praha

21.-22.10.

XII. Veletrh vzdělávání a pracovních příležitostí Vyškov

21.-22.10. 08

Volby do školské rady

23. 10. 08

Gaudeamus – veletrh pomaturitního vzdělání – žáci mat.ročníků

30. 10. 08

zahájení provozu ve školní kavárně, provozované žáky 1. ročníku  




oboru vzdělání Kuchař

listopad 
3. 11. 08
Kurz kávy – seminář o kávě firmy Pascucci pro zájemce SOU obchodního

4.11.2008
Prezentace studijních a učebních oborů Přerov

5. 11. 08
Burza středních škol v Prostějově, náborová akce Střediska služeb škole  a 

Úřadu práce  pro žáky 9. tříd základních škol

14. 11.
08
Burza škol Blansko
19. 11. 08
Prodejní výstava keramiky a cínovaného skla 


28.11.– 39.11.
SCHOLARIS 2007 – 14. ročník prezentační výstavy oborů vzdělání 



středních škol Olomouckého kraje
26. 11. 08
Den otevřených dveří 

26. 11. 08
Soutěž „O perníkovou vařečku“ pro žák 8. a 9. tříd ZŠ 

26. 11. 08
Plenární zasedání Klubu přátel školy

Prosinec 

3. a 10. 12. 
   Vánoční jarmark 

12. 12. a 19. 12. Vystoupení TŠ Hubený a Hubená s prezentací a ochutnávkou výrobků žáků

SOU obchodního v Městském divadle v Prostějově

12. 12. 

Kulturní vystoupení našich žáků v městském divadle
15.12. – 24.12. Balení vánočních dárků v obchodním centru Arkáda

rok 2009
leden

od 5. 1.
souborné pololetní práce -  žáků všech oborů z odborného výcviku

13. 1. 
Schůzka s rodiči žáků, kteří se účastní zahraniční stáže
14. 1.
Vernisáž v galerii „S“- Adra,přednáška  o činnosti organizace Adra
30. 1. 
Školní maturitní ples -KaSC


únor
4. 2. 
SCIO – trenér –testování  1PO, 3O, 1SPS

od 10. 2. 
Kroužek studené kuchyně – pro všechny zájemce o proniknutí do tajů studené kuchyně, jako vrcholu gastronomie

20. 2. 
Projektová výuka Adra - Keňa
23.2 -1.3.
Barmanský kurz  - pro 18 žáků oborů vzdělání s gastronomickým zaměřením. Kurz vedl pan Karel Mayer – lektor České barmanské asociace

březen

4. 3. 
Beseda v KaSC  - Douda

5. 3. 
Metodická sdružení –schůzka třídních učitelů a učitelů OV

10. 3.
Zasedání školské rady

26. 3.
Projektové vyučování Adra

31. 3. 
Sbírka Adra

duben  
1. 9. 

Pečení tradičního velikonočního pečiva
3. 4.

Prodejní výstava –Velikonoce

7. 4. 

Pečení tradičního velikonočního pečiva

8. 4. 

Velikonoční jarmark

9. 4
Velikonoční beránek -výstava

18. 4. 
Den země s ekojarmarkem – příprava ochutnávky výrobků zdravé výživy na nám. T.G. Masaryka

21. 4. 

S tebou,  o tobě –přednáška pro dívky prvních ročníků

30. 4. 

Bankovnictví –přednáška v rámci výuky ekonomiky -3KP, 2SPO, 1 SPS
květen

 

7. 5.

Majáles 

11. 5.

Den Evropy – prezentace jednotlivých států Evropské unie v Olomouci

14. 5. 

Beseda s MP – první ročníky
18. 5. 

Beseda s VP- závěrečné ročníky-informace o trhu práce, soc. a  zdr.pojištění

 apod.

28. 5. 

slavnostní předání maturitního vysvědčení na radnici

29. 5. 

Evropa možností – beseda 

červen

souborné pololetní práce žáků 1. a 2. ročníků všech oborů z odborného výcviku

5. 6.

Beseda ČČK  -první pomoc -1 KOS

11.6. 

Vídeň -exkurze

11. 6.

Gastroden – praktické závěrečné zkoušky žáků oboru číšník – servírka

18. 6.               Písničkou ke slunci – lakování a zdobení nehtů na Mezinárodním hud.festivalu

pro postižené děti 

19. 6. 
Branný den
22. 6. 
Sportovní den

24. 6. 
Branný den

10. 3. Třídní schůzky

Třídní schůzky ve šk.roce 2008/09
	Třída
	19. 11. 2008
Počet zák.zást.
	15. 4. 2009
Počet zák.zást.
	Zástupce do Klubu přátel

	1 Č
	12
	4
	Kořínková

	1 K
	8
	6
	-

	1KC
	10
	15
	Spurná

	1 KOS
	15
	9
	Polednová

	1 PB
	12
	12
	Růžičková

	1 PO
	3
	1
	Abrlová

	1 SPS
	8
	7
	Kocourková

	2C
	10
	6
	Blaháková

	2Č
	21
	7
	Sklenářová

	2 KA
	14
	5
	Cetkovská

	2 KB
	17
	8
	Pírková

	2 O
	18
	10
	Svozil

	2 PB
	13
	7
	Musilová

	3 BC
	8
	6
	Šoupalová

	3 Č
	6
	7
	-

	3 K
	6
	8
	Pernicová

	3 KP
	9
	7
	Purová

	3 O
	16
	10
	-

	4 KOS
	5
	3
	Nováková

	2 SPS
	9
	2
	-

	2SPO
	6
	2
	-


11. Výroční zpráva o hospodaření a poskytování informací
11. 1 Výroční zpráva o hospodaření školy za rok 2008
a)     příjmy                                                                                     v tis. Kč
1.     dotace ze státního rozpočtu na přímé výdaje                            22.865

        dotace ze státního rozpočtu účel. Nenár.ped.prac.                         149

        dotace ze státního rozpočtu na Informační technologie                   30

        dotace na program Náhradní stravování žáků                                104

        dotace KÚ provoz                                                                       3.349

        dotace KÚ na odpisy                                                                      118

        dotace KÚ na soutěž Hanácký pohár                                                 5

        dotace od MěÚ účelově na soutěže žáků                                       110  

        dotace na projekty ze zahraničí                                                      251

2.      sponzorské dary                                                                             105

3.      produktivní práce žáků, úroky, nájem ze

         služebního bytu aj.                                                                         836

Příjmy celkem                                                                                  27.917

b)     výdaje
1.      investiční výdaje celkem – projekt Tělocvična                             410

         (hrazeno z investičního fondu)                                                                   -

2.     neinvestiční výdaje celkem                                                       27.903

        z toho:

  a/ náklady na platy pracovníků školy                                        16.510

  b/ prostředky na OPPP                                                                   138

  c/ zákonné odvody na zdrav. a soc. pojištění                              5.799

  d/ výdaje na jednotné oblečení pro žáky, UP                                 449

  e/ stipendia                                                                                          -

  f/ ostatní provozní náklady                                                          5.007

      / náklady na odborný výcvik, náklady na energie,

      os. ochranné pomůcky, kancelářské potřeby, nábytek, 

      nájemné, úklid. mat., pohonné hmoty, odpisy, bank. 

      poplatky, progr. vybavení, poštovné, revize, opravy aj./

Výdaje celkem                                                                             27.903

Jednotkové náklady na žáka (celkové neinvestiční)                    54 tis. Kč.

11.2 Výroční zpráva o poskytování informací podle zákona č. 106/1999 Sb.


za rok 2008
1. Počet podaných žádostí o informace – 0
2. Počet podaných odvolání proti rozhodnutí – 4 (rozhodnutí ředitele o nepřijetí v rámci přijímacího řízení )

3. Opis podstatných částí každého rozsudku soudu – 0
4. Výsledky řízení o sankcích za nedodržování tohoto zákona – 0
5. Další informace vztahující se k uplatňování tohoto zákona –  0
12. Různé

12. 1 Současná provozní pracoviště SOU

Provozovny, v nichž vykonávají praxi žáci oboru vzdělání Prodavač – smíšené zboží a  Obchodník : 

Prior IK,a.s – Dukelská brána 7, Prostějov

Optimarket Snášelová – Martinákova 4, Prostějov

TASAM, prodejna hračky, sport – Žižkovo nám. 19, Prostějov

BILLA – Za Plumlovskou ul. Prostějov

Interspar Česká republika – Plumlovská ul. Prostějov

Tesco Stores CR – Konečná 25, Prostějov

EF sport p. Brauner - Prostějov

Provozovny, v nichž vykonávají praxi žáci oboru vzdělání Cukrář – výroba, Kuchař , Číšník – servírka : 

Grand hotel Rolný – Palackého ul. 3 – 5, Prostějov

Hotel TENNIS CLUB – Za Kosteleckou ul. 49a, Prostějov

Závodní kuchyně, pečení cukroví M. Tomášková – Brodek u Prostějova

Kuchyň J&S - Kralice na Hané

Restaurace Lázně, Floriánské nám. 1, Prostějov

JIM BEAM Bar BEER Restaurant, nám. T.G.Masaryka, Prostějov

SV catering s.r.o. –  Dolní 100, Prostějov

Pekařství, cukrářství Rudolf Vágner -  Za Kosteleckou ul., Prostějov

Národní dům, o.p.s., Vojáčkovo nám. 1, Prostějov

Restaurace U Kalicha – u Kalicha, Prostějov

Motorest Na Peci, Kelčice 139

Restaurace U sluníčka, Plumlovská ul., Prostějov

Restaurace Smíchovský zámeček – j. Lady Prostějov

Čerpací stanice OMV – Prostějov - Žešov

H club – Wolkerova ul., Prostějov

Pohostinství Jaroslav Drábek – Hrubčice

Hostinec U Rodenů – Dolní 105, Prostějov

Společnost ZELOS spol. s.r.o. – GALA Prostějov – Krasice

Beneti, s.r.o. , Restaurace U tří bříz – Dolní 2, 796 01 Prostějov

Na Kovárně – J.B. Foerstera 1, Prostějov

Centrum sociálních služeb Prostějov – Lidická 86, Prostějov

Litovel klasik restaurant – Konice

SIaP Arkáda – Konečná ul., Prostějov

Kavárna Kocourek - Úprkova ul. Prostějov

Restaurace Špalíček Prostějov
Cukrárna Kocourek Krumsín

Jídelna Ela – Olomoucká ul., Prostějov

Hradební restaurace – Úprkova ul. Prostějov

Školní cukrárna – odloučené pracoviště Prior

Mystik  Plumlovská ul. Prostějov

Ala Fontána – nám. T. G. Masaryka Prostějov
Žáci oboru vzdělání Brašnář:  

Provozní pracoviště OV, Západní 75, Prostějov – Krasice

Žákyně oboru vzdělání Kosmetička

Školní kosmetický salon – Nám. Ed. Husserla 1, 796 55 Prostějov
12.2 Souvislá praxe žáků 


a)  Odborná praxe žáků nástavbového studia oboru Společné stravování

Absolvent nástavbového studia Společné stravování  je středoškolsky vzdělaný pracovník se všeobecným i odborným vzděláním.

Obecným cílem složky všeobecného vzdělávání je vytvořit předpoklady pro rozvoj osobnosti žáka v návaznosti na vědomosti, dovednosti a postoje již získané v průběhu předchozího vzdělávání. Odborné vzdělávání umožňuje získat kvalifikaci pro výkon souboru pracovních činností oboru gastronomie. 

Úkolem předmětu praxe je prohloubení a doplnění vědomostí a dovedností žáků získaných v odborných předmětech. V průběhu praxe dochází k procvičování praktických činností v provozech výrobních, odbytových a ubytovacích středisek včetně provozů se špičkovou úrovní v tuzemsku i zahraničí. 

Ve školním roce 2008/2009 se souvislé praxe zúčastnilo celkem 22 žáků 1. a 38 žáků 2 ročníku tohoto oboru.  Žáci druhého ročníku vykonávali souvislou odbornou praxi v termínu od 6. října 2008 do 17. října 2008,  žákům prvního ročníku byl termín souvislé praxe stanoven od  25. května 2009 do  5. června 2009. Třem žákům 1. ročníků bude umožněno vykonat souvislou praxi v náhradním termínu v měsících červenec – srpen 2009. Žáci si zajišťovali odbornou praxi individuálně, škola uzavírala s provozovnou smlouvu, součástí které byl přehled činností, které by žáci dle možnosti organizace měli vykonávat. 

Všichni žáci po absolvování praxe vypracovali písemnou práci na základě předem určené osnovy, ve které popisovali organizaci, ve které praxi vykonávali, uváděli přehled činností – svou pracovní náplň a zhodnotili klady a zápory praxe. Současně práci doplnili o hodnocení společnosti, u které praxi vykonávali a přílohy (dispozičního řešení provozovny, jídelní lístky, propagační materiály apod.)

Ve svém hodnocení žáci posuzovali odbornou praxi velmi kladně, nejvíce se jim líbila možnost jejich začlenění do pracovního kolektivu a vyzkoušení si tak získaných vědomostí v praxi. 

Souvislou odbornou praxi v letošním školním roce lze hodnotit kladně, úroveň vypracování písemných prací žáků druhého  ročníku je průměrná. Pro získání informací potřebných pro vlastní vypracování práce  žáci většinu materiálů získávali z webových stránek jednotlivých hotelů, velmi málo zpracovali vlastní zkušenost, což je pro kvalitu prací škoda. Žáci prvního ročníku při vypracovávání seminárních prací více využívali získaných zkušeností a nově nabytých vědomostí. Jejich práce jsou  kvalitnější , což se odráží i v jejich hodnocení. 

b) Odborná praxe studijního oboru obchodník, obchodnice – třída 2O, 3 O
Souvislá praxe oboru obchodník proběhla na provozních  pracovištích odborného výcviku v rozsahu deseti pracovních dní.
12.3 Exkurze 

Přehled exkurzí 
	Třída
	Termín
	Exkurze
	Předmětová komise
	předmět

	1B
	září
	GALA-manipulace, šicí dílna
	Brašnář
	MOD,MAT

	
	září 
	GALA-práce na vys. strojích
	Brašnář
	MOD,MAT

	
	únor
	KABO a STYL
	Brašnář
	MOD,MAT

	
	červen 
	GALA-manipulační dílna
	Brašnář
	MOD,MAT

	2B
	říjen
	GALA-manipulace, šicí dílna
	Brašnář
	MOD,MAT

	
	listopad
	GALA- modelárna
	Brašnář
	MOD,MAT

	
	únor
	KABO a STYL
	Brašnář
	MOD,MAT

	3B
	říjen
	GALA-manipulace, šicí dílna
	Brašnář
	MOD,MAT

	
	únor
	KABO a STYL
	Brašnář
	MOD,MAT

	
	
	
	
	

	2Č
	březen
	Pivex, vinex, Inteco
	Kuch.-číšník
	PV, ST

	3Č
	červen
	Pivovar Litovel, Výroba tvarůžek
	Kuch.-číšník
	PV, Te

	
	
	
	
	

	1 K
	leden
	Komerční banka
	Ek.předměty
	Ek

	
	
	
	
	

	2 KA
	listopad
	Komerční banka
	Ek.předměty
	ZPO

	
	listopad
	Makovec a.s., výroba uzenin
	Kuch.-číšník
	Te, PV

	
	březen
	Pivex, vinex, Inteco
	Kuch.-číšník
	PV, ST

	
	červen
	Starorežná Prostějov
	Kuch.-číšník
	PV, ST, Te

	2KB
	listopad
	Makovec a.s., výroba uzenin
	Kuch.-číšník
	Te, PV

	
	červen
	Pivovar Litovel, Výroba tvarůžek
	Kuch.-číšník
	PV, Te

	3K
	červen
	Pivovar Litovel, Výroba tvarůžek
	Kuch.-číšník
	PV, Te

	
	leden
	Komerční banka
	Ek.předměty
	Ek

	
	březen
	Starorežná Prostějov
	Ek.předměty
	Te

	
	duben
	Komerční banka
	
	

	
	
	
	
	

	1 KOS
	září
	Beauty salon
	Kosmetička 
	OV

	
	únor
	Kalibr Cup Lanškroun
	Kosmetička 
	OV

	
	únor
	Harmonie Brno
	Kosmetička 
	OV

	
	
	
	
	

	2P
	duben
	Muzeum papíru Velké Losiny
	Ek.předměty
	Zb

	
	
	Výroba tvarůžek Loštice
	
	

	
	červen
	Makovec a.s., výroba uzenin
	Ek.předměty
	Zb

	3P
	březen
	Starorežná Prostějov
	Ek.předměty
	Zb

	
	říjen 
	Velkoob. sklad HOPI
	
	

	
	
	
	
	

	2O
	říjen
	Muzeum obuvi Zlín
	Ek.předměty
	Zb

	
	
	Likérka Vizovice
	
	

	
	leden
	Komerční banka
	Ek.předměty
	Ek

	
	
	
	
	

	3 O
	duben
	Muzeum papíru Velké Losiny
	Ek.předměty
	Zb

	
	
	Výroba tvarůžek Loštice
	
	

	
	
	
	
	

	4KOS
	září
	Praha
	CJL
	

	
	
	
	
	

	2SPO
	září
	Praha
	ČJL
	ČJL, Dě

	
	říjen
	Muzeum obuvi Zlín
	Ek.předměty
	Zb

	
	
	Likérka Vizovice
	
	


Pro zájemce ze všech oborů a ročníků se uskutečnila exkurze do Vídně
Termín: 11.červen 2009

Účastníci zájezdu: žáci 1.,2. a 3. ročníků SOU

Pedagogický dozor: Margita Vařeková, Kateřina Burešová, Martina Šťávová

Odjezd byl naplánován na 6:45 hod od Národního domu, kde se již od půl sedmé scházeli žáci, takže přesně na čas jsme opustili naše rodné město. Už po pár kilometrech ve směru do Brna bylo více než jasné, že tato cesta bude díky našemu řidiči panu Jiřímu Novákovi, alias Karlovi, více než zábavná. Bavil celý autobus, vtipnými historkami z cest, což mu vydrželo až do hlavního města našich jižních sousedů, do Vídně.

Během okružní cesty městem si žáci vyslechli přednášku o historii i současnosti Vídně, známých osobnostech  a různé zajímavosti.

Každý žák obdržel plán města a přesné instrukce, co dělat v případě " ztráty sebe sama".

Naší první zastávkou byl zámek Schönbrunn, oblíbené letní sídlo habsburských panovníků. Slunečné počasí přálo procházce po krásných rozlehlých zámeckých zahradách upravených ve francouzském stylu, všechny uchvátila kouzelná vyhlídka na císařské město z terasy Gloriette, pobavila Bludná zahrada s rostlinným bludištěm a samozřejmě nesmíme opomenout velkolepé kašny, z nichž ta nejkrásnější dala název celému sídlu. 

Následovala cesta do centra města, kde nás čekala náročná prohlídka historického jádra Vídně. Okružní "pěší túru" jsme započali u Novoměstské radnice, pokračovali jsme přes rozkvetlou Volksgarten do Hofburgu – sídla císařů, které je v současnosti úřadem rakouského spolkového prezidenta, dále pak přes Kohlmarkt a Graben, kde žáci obdivovali výlohy luxusních obchodů světoznámých značek, až do samotného středu města, na Štěpánské náměstí. Tam po společné prohlídce Štěpánského dómu dostali žáci osobní volno, které někteří využili k tomu, aby spatřili město z ptačí perspektivy. Neváhali obětovat 2,5 euro a vyšplhali po starých kamenných schodech ( bylo jich snad tisíc) do vyhlídkové věže Stephansdomu. Odměnou jim byl opravdu jedinečný pohled na celou Vídeň a její okolí.

Poté jsme pokračovali v prohlídce města po Kärtnerstraße směrem k Vídeňské opeře, nevynechali jsme Kapucínský kostel s hrobkou všech habsburských panovníků a jejich rodinných příslušníků, hotel Sacher proslavený světoznámým dortem s čokoládovou polevou, jejíž recepturu zná jenom jeden jediný člověk, výstavní síň Albertinu, konírny Španělské dvorní jezdecké školy s bílými lipicány. K soše císařovny Marie Terezie majestátně shlížící z královského trůnu na náměstí nesoucí jméno této slavné císařovny, první ženy - panovnicí z rodu Habsburků, matky šestnácti dětí, jsme dorazili značně znavení, leč plní dojmů. 

"Karel" nezklamal, vyzvedl nás ve smluvený čas a kolem páté hodiny odpoledne jsme opouštěli město, jež jsme se pokusili poznat během jediného dne. Vzhledem k jeho bohaté historii, množství památek, architektonických skvostů, galerií a muzeí je to samozřejmě nemožné, ale alespoň kousíček z historie i současnosti města na Dunaji, města, jež dalo světu valčík, Sachrův dort a vídeňský řízek, jsme si odvezli domů.

Cesta probíhala bez problémů a po krátké zastávce v Mikulově jsme kolem půl deváté  večer  dorazili do Prostějova.

12. 4 Kulturní akce 
	16. 9. 2008
	Vražda sexem
	Divadelní představení

	29. 9. 2008
	Once
	Filmové představení 

	9. 10., 13.11.  2008
	Divadelní učebnice
	Divadelní představení

	27. 11. 2008
	Patříme k sobě
	Benefiční koncert

	12. 12. 2008
	Dance Shov
	Taneční vystoupení

	17. 12. 2008
	Dance no Drugs
	Kulturní program v rámci protidrogové prevence

	10. 2. 2009
	Maryša
	Divadelní představení

	4. 3. 2009
	Drogy nebo aktivita
	Beseda s Phdr. I. Doudou

	20. 3., 23.3. 2009
	Přehlídka amatérských divadelníchsouborů
	Divadelní představení

	13. 5. 2009
	Láska za časů cholery
	Filmové představení

	20. 5. 2009
	Malované na skle
	Divadelní představení

	23. 6. 2009
	Mama Mia
	Filmové představení


12. 5  Galerie „ S“
Výstavy v naší školní galerii „S“ ve  školním roce 2008/2009

- září – říjen    Osudové osmičky … a přijely tanky ve spolupráci s Muzeem Prostějovska
Výstava byla věnována význačným historickým událostem, zachycovala důležité historické mezníky našich dějin, které se udály v letech končících osmičkou – 1918, 1938, 1948, 1968.

Od těchto událostí letos uplynula řada let:

                                             – od vzniku ČS republiky 90 let

                                             - od mnichovské dohody a okupace 70 let

                                             - od nástupu komunismu a znárodnění 60 let

                                             - od srpna 1968, okupace spojeneckými  

                                             vojsky Varšavské smlouvy 40 let 

Události těchto let žákům přiblížila Mgr. Jana Slezáková z Muzea v Prostějově poutavým výkladem. Výstava vznikla ve spolupráci s prostějovským Muzeem odkud byly zapůjčeny některé dobové materiály.

- listopad – prosinec   Vánoční tradice, zvyky, obyčeje, pranostiky

                                    Lidová vánoční výzdoba a pečivo

                                    Staročeský perník

Součástí prodejní výstavy byl i Vánoční jarmark, kde si žáci i učitelé mohli koupit pěkné vánoční dárky. 

- leden – únor        
ADRA v Keni, Keňa v Prostějově,
na základě uskutečněné výstavy ADRA v Keni, Keňa v Prostějově nám nabídla dobrovolnická organizace ADRA uspořádání výukových programů pro studenty a zúčastnili jsme se Velikonoční sbírky pořádané ADROU.
- březen – duben     Obrazy David Bartoš a Marek Štefek

- květen – červen    Hledání - fotografie Martina Snídala, žáka naší školy.  

Proběhla vernisáž dopoledne pro žáky naší školy a odpoledne pro zvané hosty.                  
12. 7 Studentská kolegia, studentské akce 
12.7.1. Studentská kolegia

Schůzky zástupců jednotlivých školních samospráv s vedením školy se uskutečnily v těchto termínech:
20. 11. 2008

11. 2. 2009 

24. 9. 2009

12.7. 2.  Zastupitelstvo mládeže olomouckého kraje
V zastupitelstvu mládeže Olomouckého kraje i v letošním školním roce pracoval Patrik Hejč, žák 3. ročníku studijního oboru Obchodník.   
12.7.3.Den Evropy,  Divadelní představení
Den Evropy konečně v kapse!

JOOooo! A je to doma! I když jsme nevyhráli v hokeji, ani ve fotbale, SOU obchodní zachraňuje! Vyhráli jsme! Co? Přece na Dni Evropy, resp. přesný název zní Evropa na náměstí! Konečně se nám to povedlo a po třech letech dřiny je vítězství naše!

Evropa na náměstí je akce pořádaná DDM Olomouc, United Games of Nations Czech Republic a magistrát města Olomouce. Jako každý rok se i letos tato akce konala na Horním náměstí v Olomouci. Tento rok se zúčastnilo 24 škol Olomouckého kraje a každá z nich si vybrala jeden stát Evropské Unie. My jsme zvolili Velkou Británii. Ano, byl to krok dosti odvážný, protože notoricky známý stát je velmi obtížné ztvárnit. Nicméně chuť a odvaha nám nechyběly. Celou akci jsme připravovali (tentokrát dosti dlouho) asi dva měsíce, pochopitelně ve svém volném čase, většinou po škole. Bylo nás devět – studenti ze třídy 30 (J. Nedbal, T. Nehanská, R. Kosinová, M. Darnadyová, A. Petrželová, P. Šmehlíková, L. Kalibánová) a žákyně ze třídy 2KA (S. Válová a J. Holubová). Svými nápady a pomocí přispěly i Kateřina Burešová a Margita Vařeková. 

Stánek byl jeden z nejpopulárnějších, a to díky Fish and Chips a anglickému černému čaji s mlékem. Tyto gastronomické „bomby“ byly number one v ochutnávkách. Sami jsme to nečekali, ale zejména starší lidé si přidávali i několikrát. Přece jen nejsme Armáda spásy, a tak občasné odhánění nenechavců bylo nutností.

Dalším artiklem, který hovořil pro naše vítězství,byla perfektně připravená výzdoba v podobě podrobných informací o Velké Británii, nejrůznějších her pro děti a kvízů. Vytvořili jsme i věrnou podobiznu Big Benu, kterou se nám následně nepodařilo zachránit před bouřkou. 

Vystoupení na pódiu jsme tentokrát ztvárnili pouze hudební cestou za pomoci známých osobností, např. Elton John, S Club 7 apod. Vtipně, rychle, výstižně! – tak znělo naše heslo. 

Velkolepé přípravy, nervozita a stres se tentokrát vyplatily maximálně. Skončili jsme mezi třemi nejlepšími školami a státy. Snad jsme „SOU obchodní vyhrává“ neslyšeli naposledy.

Ze školní tělocvičny na divadelní prkna

Jmenujeme se Smíchy v křečích. Nikoliv jen pro vysmáté publikum, ale hlavně pro NAŠE bránice, které se roztřesou při každém našem setkání a zkoušce.

Naše "dalekosáhlá" historie sahá až do roku 2007, kdy jsme poprvé vystoupili na prknech naší školní tělocvičny SOU obchodního. Tehdy se konal Den otevřených dveří a vše probíhalo v období Vánoc, na které jsme se také naší tematikou zaměřili. Vtipně jsme se ponořili do tří Lennonových povídek – Randolfův večírek, V zámeckém parku a Zvrhlík. Zejména poslední povídka byla divácky velmi úspěšná, protože hlavní roli zde ztvárnil "náš" král majálesu Honza Nedbal. Vtipem a svébytnou elegancí sobě vlastní  excelovali i ostatní představitelé našeho amatérského souboru – Tereza Nehanská, Monika Darnadyová, Patrik Hejč, Veronika Pěničková, Lenka Kalibánová, David Daniel a spolužáci pracovně nazvaní "technika". Rejžou byli jsou a snad i budou Kateřina Burešová a Margita Vařeková. 

Letos pokračujeme! Na Dni otevřených dveří, který se konal 26.11. 2008 jsme opět předvedli, co se v nás ukrývá. Vytvořili jsme krátké představení nazvané Kabaret studentského života aneb ee, ee, to si pletete!. Jak již z názvu vyplývá, udělali jsme si lehkou legraci z nás, našich učitelů, mistrů a vůbec celého kolektivu naší školy. Malinko jsme prostřídali herce, zapojila se nejen výše zmíněná třída 3O, ale také žáci ze třídy 2KA – Kamil Horký, Jana Holubová, Pavla Michalcová a Simona Válová. 

Na kabaret se přišlo podívat spousta žáků, učitelů, ale i externistů a mezi nimi i taneční mistr pan Jiří Hubený, který byl naším kusem natolik okouzlen, že jsme se dohodli na spolupráci. Ve dnech 12. a 19.12.2008 se konala vystoupení jeho taneční školy v Městském divadle. Naše škola zde reprezentovala naše obory ve foyer a prostorách divadla. Mimo jiné jsme ale velmi, velmi nečekaně vykoukli na jeviště i MY! S úryvkem parodie na naše vyučovací hodiny nám také pomohl školník Ivan Jášek. Musíme podotknout, že diváci byli značně zaskočeni a překvapeni výkonem tohoto neobvyklého hereckého i hudebního ztvárnění uprostřed taneční show. 

Výroční zpráva o činnosti školy, za školní rok 2008/2009, byla schválena ředitelem školy,  předložena radě školy 15. 10. 2009 a schválena radou školy při SOU obchodním Prostějov na jejím zasedání  9. 11. 2009.
Zápis ze zasedání  Školské rady SOU obchodním v Prostějově  ze dne 9.11.2009
Přítomni: Potřebné materiály byly odeslány na členy k posouzení dne 6.11. formou elektronické pošty. 

za statutárního zástupce:

1. Ing. Petr Vysloužil

2. JUDr. Jiří Černošek 

3. Ing. Hubert Lachman 

za pedagogické pracovníky školy:

· Mgr. Dana Blahoušková 

· Ing. Iva Mazouchová

· Hana Múdrá
za zástupce nezletilých žáků:

· Patrik Hejč – žák školy
· Hana Pírková
· Martina Moravcová
Hlavní bod  jednání:

1.  projednání a schválení „ Výroční zprávy o činnosti školy „
2. diskuse
Závěrečná usnesení školské rady:

Školská rada   schvaluje   výroční zprávu o činnosti školy 2008/2009 v předloženém znění .
V Prostějově dne 09. 11. 2009                                            ing. Petr Vysloužil
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